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ΕΦΗΜΕΡΙΣ ΤΗΕ ΚΥΒΕΡΝΗΕΕΟΕ 

ΤΗΣ ΕΛΛΗΝΙΚΗΣ ΔΗΜΟΚΡΑΤΙΑΣ 


ΕΝ ΑΘΗΝΑΙΕ 

ΤΗι 1 ΝΟΕΜΒΡΙΟΥ 1978 


ΤΕΥΧΟΣ ΠΡΩΤΟΝ 


ΑΡΙΘΜΟε ΦΥΛΛΟΥ 
182 


ΠΡΟΕΔΡΙΚΟΝ ΔΙΑΤΑΓΜΑ ΥΠ’ ΑΡΙΘ. 786 

Περί της Κτηνιατρικής Έπιθεωρήσεως νωπών, κατεψυγμένων και λοιπών συντετηρημένων έδωδίμων αλιευμάτων. 

Ο ΠΡΟΕΔΡΟΣ 

ΤΗΣ ΕΛΛΗΝΙΚΗΣ ΔΗΜΟΚΡΑΤΙΑΣ 

’Έχοντες ύπ’ δψει ; 

1. Τάς διατάξεις τών άρθρων 20 παρ. 1 και 21 παρ. 4 τοϋ Ν.248/1914 (ΦΕΚ 47 τ.Α') «περί όργανωσεως της Ζωο- 
τεχνικής και Κτηνιατρικής 'Υπηρεσίας», ώς αύται προσετέθησαν διά τοϋ άρθρου μόνου τοϋ Α.Ν. τής 23/24.1.1936 και τοϋ 
άρθρου 1 τοϋ Ν. 4085/60, άμφοτέρων «περί συμπληρώσεως τοϋ Ν. 248/1914)). 

2. Τάς ύπ’ άριθ. 534/76 και 807/78 γνωμοδοτήσεις τοϋ Συμβουλίου τής Επικράτειας, προτάσει τοϋ έπΙ τής Γεωργίας 
'Τπουργοϋ, άποφασίζομεν : 

κΈφαααιον Α'. 


'ίΡρισμδς-Κατονομασία Εδωδίμων Αλιευμάτων. 

"Αρθρον 1. 

'Ορισμοί 

Διά την εφαρμογήν τών διατάξεων τοϋ παρόντος Διατάγματος οι ακολουθοι όροι έχουν την έναντι έκαστου προσδιοριζο- 
μένην έννοιαν : 

α) Νωπά εδώδιμα άλιεύματα : Οί ιχθύες και λοιπά εδώδιμα προϊόντα αλιείας θαλασσίων και γλυκέων υδατων, ατινα 
διατίθενται ευθύς μετά την άλιείαν ολόκληρα ή τεμαχισμένα, συσκευασμένα ή εντός τετριμμένου πάγου, άνευ ούδεμιάς 
έτέρας έπεξεργασίας συντηρήσεως. Εις τά «νωπά εδώδιμα αλιεύματα)) περιλαμβάνονται και τά διατιθέμενα, βασει των 

διατάξεων τοϋ παρόντος, ώς ζώντα τοιαΰτα. >> 5 ./ 

β) Τόπος άλιείας : Ή συνήθης ονομασία τοϋ σημείου, οπού έχουν γίνει αι συλλήψεις των αλιευμάτων, εις την διά¬ 
λεκτον τών άλιέων. 


"Άρθρον 2. 

Όνομασία έδωδίδων αλιευμάτων. 

Τά συνήθως φερόμενα εις τήν κατανάλωσιν έδώδιμα άλιεύματα κατονομάζονται διά τής κοινής εμπορικής ονομασίας, 
ώς αδτη καθορίζεταΓ ύπό τοϋ κατωτέρω πίνακος, άναγραφομένης ταύτης ύποχρεωτικώς επι ετικέττας τοποθετουμένης 
έπΙ τών πρός διάθεσιν εκτεθειμένων. 


ΟΙΚΟΓΕΝΕΙΑ 


1. ’Αθερινίδαι 

2. Βελονίδαι 

)) 

3. Βλενιίδαι 


I. ΕΔΩΔΙΜΑ ΑΑΙΕΪΜΑΤΑ ΘΑΑΑΣΣΙΩΝ ΤΔΑΤΩΝ 
Α'. ΙΧΘΎΕΣ 

1η 'Ομοταξία : Όστείχθύες ή Τελεόστεοι. 

ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΗ ΟΝΟΜΑΣΙΑ ΚΟΙΝΗ ΕΜΠΟΡΙΚΗ 

ΟΝΟΜΑΣΙΑ 

Αατινικά Ελληνικά 


ΑΤΗΕΚΙΝΑ 5Ρ. Αθεριναι 

ΒΕΕΟΝΕ ΒΕΕΟΝΕ Ε. ζ^Ρ^άνα 

500ΜΒΕΚΕ80Χ δΑυΚϋδ \ν. Βελονίδα 

ΒΕΕΝίυδ δΡ. . Σαλιάρες 






1718 


4ρ Βαλιβτίδοα 

5. Γοιδ»<χι 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

6. Γογγρίδαι 

7. Γωβίδαι 

8. Ζεΐδαι 

9. Θυννίδαι 

» 

» 

» 

)) 

» 

10. Καραγκίδαι 

» 

» 

)) 


ΕΦΗΜΕΡΙΣ ΤΗΣ 


ΚΥΒΕΡΝΗΣΕΩΣ (ΤΕΥΧΟΣ ΠΡΩΤΟΝ 


ΒΑΙιΙδΤΕδ ΟΑΚΟΕΙΝΕΝδΙδ ΟΜ. 

ΟΑΟυδ ΜΙΝυτυδ ΕΑΡΕΕΑΝυδ κ. 
οΑουδ (ΜΐακοΜΕδΐδτιυδ)ΡουτΑδδου 
ΟΝΟδ (ΜΟΤΕΕΙΑ) ΤΚΙΟΙΚΚΑΤυδ Β. 
ΟΑΟυδ ΜΟΚΒΗϋΑ (ΟΑΕΕΑΚΙΑδ) Ε. 
ΜΕΚΕΑΝΟΐυδ (ΟΑΌυδ) ΜΕΚΕΑΝΟΕδ Ε. 
ΜΕΕΑΝΟΟΚΑΜΙΙδ ΑΕΟΕΕΡΡΙΝυδ 
ΡΟΕΑΟΗΐυδ νίΚΕΝδ 
ΜΕΚΕυοοιυδ ΜΕΚΕυααυδ 
ΡΗΙΕΙδ ΒΕΕΝΝΙΟΙΟΕδ ΒΚ. 


ΡΗΙΟΙδ ΡΗΙΟΙδ Ε. 
ΟΟΝΟΕΚ ΟΟΝΟΕΗ Ε. 
ΟΟΒίυδ δΡ. 

ΖΕυδ ΡΑΒΕΗ Ε. 


ΤΗΥΝΝϋδ ΤΗΥΝΝϋδ Ε. 

ΤΗΥΝΝΙΙδ ΑΕΑΕϋΝΟΑ ΒΟΝ 
ΕϋΤΗΥΝΝυδ ΑΕΕΕΤΑΚΑΤυδ ΚΑΡ 
ΕυΤΗΥΝΝΕδ ΡΕΕΑΜΙδ Ε. 

ΑυΧΙδ (ΒΙδυδ) ΤΗΑΖΑΚΟ ΕΑΕ 
δΑΚΒΑ δΑΗΒΑ ΒΕ. 
τκΑοπυκυδ τκΑΟκυκυδ ε. 
ΕΑΚΑΝΧ ρυδυδ δΗ 
ΕΙΕΗΙΑ (ΤΚΑΕΗΥΝΟΤϋδ) δΡ. 
δΕΒΙΟΕΑ ΟυΜΕΚΙΕΙ Κ. 


11. Κορυφαινίδαι 

12. Κλουτκϊδαι 

» 

» 

» 

» 

» 

13. Αοφρίδαι 

» 

14. Μαινίδαι 

» 

» 


αΟΗΥΡΗΑΕΝ Α ΗΙΡΡϋΚυδ Ε. 
ΟΕΕΡΕΑ ΡΙΕίαΚΑΚΟυδ \ν. 
ΕΕΕΡΕΑ ΗΑΚΕΝΟυδ Ε. 

ΑΕΟδΑ δΡ. 

ΟΕΕΡΕΑ δΡΚΑΤΤυδ Ε. 

ΟΕΌΡΕΑ ΑυΚΙΤΑ δ, V. 

ΕΝ&ΚΑυΕΙδ ΕΝΟΗΒΑδΙΕΗΟΕυδ Ε. 
ΕΑΒΚυδ δΡ. 

ΕΟΚΙδ δΡ. 

ΜΑΕΝΑ ΜΑΕΝΑ Ε. 

δΡΙΕΑΚΑ (δΜΑΚΙδ) ΥυΕΟΑΚΙδ Ε. 

δΡΙΕΑΚΑ ΑΕΕΕΟΟ Κ. 


15. Μουγιλίδαι 

16. Αοφιίδαι 

17. ΜουλΙδαι 

» 

18. Μυραινίδαι 

19. Ξιφίδαι 

20. Ούρανοσκουπίδαι 

21. Πλευρονηκτίθαι 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

» 


ΜυΟΙΕ δΡ. 

ΕΟΡΗΐυδ ΡΙδΕΑΤΟΒίυδ Ε. 
ΜΕΕΕΟδ δυΒΜΕΕΕΤυδ Ε. 
ΜΕΕΕΕδ ΒΑΒΒΑΤυδ Ε. 
ΜΟΒΑΕΝΑ ΗΕΕΕΝΑ Ε. 
ΧΙΡΗΙΑδ ΟΕΑΟΐυδ Ε. 
υΚΑΝΟδΕΟΡυδ δΕΑΒΕΚ Ε. 
ΚΟΜΒυδ ΜΑΧΙΜΕδ Ε·. 

ΚΟΜΒΕδ ΕΑΕΥΙδ Κ. 
ΑΚΝΟΟΕΟδδυδ δΡ. 

ΕΙΤΗΑΚυδ ΕΙΝΟυΑΤυΕΑ Ε. 
ΒΟΤΚυδ ΡΟΟΑδ ο. 
ΡΕΕυηΟΝΕΕΤΕδ ΡΕΕδδυδ Ε. 
ΡΕΕυηΟΝΕΕΤΕδ ΡΕΑΤΕδδΑ Ε. 
δΟΕΕΑ δΡ. 


22. Πο[χατίδαι 

23. Σκαρίδαι 

24. ΣκιαινΙδαι 

» 

25. Σκορκαινίδαι 

» 

)) 

26. Σκομβρίδαι 

» 

27. Σερραν£δαι 

» 

» 

» 

» 

» 


ΡΟΜΑΤΟΜΕδ δΑΕΤΑΤΟΚ Ε. 

ΕυδΕΑΚυδ ΕΚΕΤΕΝδΙδ Ε. 
δΕΙΑΕΝΑ (ΕΜΒΒΙΝΑ) ΕΙΚΚΟδΑ Ε. 

ΕΟΚΥΙΝΑ ΝΙΟΚΑ ΒΕ. 
δΕΟΚΡΑΕΝΑ ΡΟΚΕΕδ Ε. 
δΕΟΚΡΑΕΝΑ δΕΚΟΡΑ Ε. 

δΕΒΑδΤΕδ (ΗΕΕΙΕΟΕΕΜϋδ) ΟΑΕΤΥΕΟΡΤΕΚΕδ Ο. 
δΕΟΜΒΕΚ δΕΟΜΒΚυδ Ε. 
δΕΟΜΒΕΚ ΙΑΡΟΝΙΕΕδ ΕΟΕΕΙΑδ ΟΜ. 
δΕΚΚΑΝΕδ δΡ. 
δΕΚΒΑΝΕδ δΕΒΙΒΑΕ Ε. 

ΡΟΕΥΡΚΙΟΝ ΕΕΚΝΙΕΜ (ΑΜΕΡΙΕΑΝΕΜ) ΥΑΕ 
ΕΡΙΝΕΡΗΕΕΕδ ΟΕΑΖΑ (ΕΕΚΝΑ ΕΙΟΑδ) Ε. 

)) ΑΕΝΕΕδ ΟΕΟΡ 

» ΑΕΕΧΑΝΟΚΙΝΕδ Υ. 

ΟΚΟΝΕ (ΌΙΕΕΝΤΚΑΚΕΗΕδ) ΕΑΒΚΑΧ Ε. 
ΙΡΕΟΟΕδ ΥΕΕΟΑΚΙδ ΟΕΟΡ 
'ΙΡΕΟΒΕδ ΑΝΕΕΑΚΙδ Ε. 

•ΙΡΕΟΒΕδ δΑΚΟΕδ Ε. 


Γουρουνόψαρο 

Σίκος 

Προσφυγάκι 

Γαϊδουρόψαρο 

Μαρλούτσα 

Ταοϋκι 

Γάδος (ΕΝΟΕΕΡΙΝδ) 

Γάδος (ΕΙΕΕδ ΝΟΙΒδ) 

Μπακαλιάρος 

Σαλούβαρδος 

Ποντίκι 

Μουγκρ'ι 

ΓωβιοΙ 

Χριστόψαρο 

Τόνος ο κοινός (έρυθρ.) 

Τόνος μακρόπτερος (λευκ.) 
Καρβοϋνι (ντάσκα) 

Τόνος ραβδωτός 

Κοπάνι 

Παλαμίδα 

Σαφρίδι 

Κοκκάλι 

Αίτσες 

Μαγιάτικο 

Κυνηγός 

Σαρδέλλα 

Ρέγγα 

Σαρδελλομάνα (λιπαριά) 

Παττπαλίνα 

Φρίσσα 

Γαύρος 

Χειλοϋδες (Ααπίνες) 

Γύλοι 

Μένουλα 

Μαρίδα 

Τσέρουλα 

Κέφολοι - Κεφοιλόπουλα 
Πεσκανδρίτσα (βατραχόψαρο) 
Μπαρμπούνι 
Κουτσομούρα 
Σμέρνα 
Ξιφίας 
Αύχνος 
Καλκάνι 
Πησσ'ι 

Άρνόγλωσσες 

Ζαγκέτα 

Χωματίδα 

)) 

» 

Γλώσσες 

Γοφάρι 

Σκάρος 

Μυλοκόπι 

Συκιός (Παντελής) 

Σκόρπιός (Φαιός) 

Σκόρπιός (Έρυθμός) 

Σεβαστός 

Σκόμβρος 

Κολλιός 

Χάνοι 

Πέρκα Θοιλάσσια 

Βλάχος 

Ροφός 

Σφυρίδα 

Στήρα 

Ααβράκι 

Σπάρος (κακαρέλλος) 

» 

Σαργός 
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29. 

30. 

31. 

32. 

33. 


1 . 


2 . 


1 . 

2 . 


3. 


1 . 


2 . 

3. 

4. 

5. 

6 . 

7. 

8 . 


1 . 

2 . 


)> 

» 

» 

» 

Μ 

» 

» 

» 

» 

» 

» 

η 

» 

Σφυρνίδαι 

Συνοδίδαι 

Τριγλίδαι 

» 

Έξοκαιτίδαι 

Τραχινίδαι 


ΕΦΗΜΕΡ1Σ ΤΗΣ ΚΥΒΕΡΝΗΣΕ8Σ (ΤΕΥΧΟΣ 


€ΗΑΚΑΧ (ΡϋΝΤΑΖΖΟ) ΡυΝΤΑΖΖΟ 0. 
ΟΑΝΤΗΑΚυδ Ι.ΙΝΕΑΤυ8 Μ. 

ΟΕΝΤΕΧ ΟΕΝΤΕΧ Ε. 

ΟΗΚΥδΟΡΗΚΥδ ΑυΚΑΤυδ Ε. 

ΡΑΟΕΕΕΠδ (ΕΑΤΗΟΟΝΑΤυδ) ΜΟΚΜΕΚυδ Ε. 
ΡΑΟΕΕΕΕδ ΑβΑΗΝΕ Κ. 

ΡΑΟΕΕΕϋδ ΕΚΥΤΗΚΙΝϋδ Ε. 

ΡΑΟΕΕΕΕδ ΟΕΝΤηΟΟΟΝΤυδ Ό. 

ΟΕΝΤΕΧ ΜΑΟΚΟΡΗΤΗΑΕΜυδ ΒΕ. 

ΟΒΕΑΟΑ ΜΕΕΑΝυΚΑ Ε 
ΡΑΟΚϋδ ΡΑΟΚυδ Ε. 

ΒΟΟΡδ δΑΕΡΑ Ε. 

ΒΟΟΡδ ΒΟΟΡδ Ε. 
δΡΗΥΚΑΕΝΑ δΡΗΥΚΑΕΝΑ Ε. 

δΥΝΟουδ δΑυκϋδ (δΑυκυδ οκίδΕϋδ) ε. 

ΤΒΙΟΕΑ δΡ. 

ΟΑΟΤΥΕΟΡΤΕΚυδ ΥΟΕΙΤΑΝδ Ε. 

ΕΧΟΟΕΤϋδ (ΟΥΡδΕΕυκυδ) ΚΟΝΟΕΕΕΤΙ V. 
ΤΚΑΟΗΙΝϋδ δΡ. 



Μπάλάς 
Μελιχνούρι 
Φαγκρί 
ί Σάλπα 
Γόπα 
Αοϋτσος 
Σκαρμός 
Καπόνια 
Χελιδονόψαρο 


Δράκαινες 


2α Όμοταξία : Χονδριχθύες 


Σκουιχλίδαι 

ΜυδΤΕΕΕΕδ ΜυδΤΕΕΕΕδ Ε. 

Γοιλέος 

)) 

ΜϋδΤΕΕΕυδ ΑδΤΕΚΙΑδ ΕΕ. 

» 

» 

ΟΑΕΕΟΚΗΙΝΕδ ΟΑΕΕΕδ Ε. 

Δροσίτις 

)) 

δΟΥΕΟΚΚΙΝΕδ ΟΑΝΙΟυΕυδ Ε. 

Σκυλάκι 

)> 

δΟΥΕΟΚΗΙΝυδ δΤΕΕΕΑΚΙδ Ε. 

» 

)) 

δΟυΑΕϋδ ΕΕΚΜΑΝΟΙΝΕδ ΜΟΕ 

Κεντρώνι 

» 

δΟϋΑΕΕδ ΑΕΑΝΤΗΙΑδ Ε. 

» 

)) 

ΟΕΝΤΚΟΡΗΟΚΕδ ΟΒΑΝυΕΟδΕδ Β.δ. 

» 

» 

δΟΕΑΤΙΝΑ δ^υΑΤIΝΑ Ε. 

Άγγελόψαρο 

Βατίδαι 

ΚΗΙΝΟΒΑΤυδ ΚΗΙΝΟΒΑΤΕδ Ε. 

Ρίνα 

» 

ΗΑ^Α δΡ. 

Σαλάχια 

» 

ΤΚΥΟΟΝ δΡ. 

» 

)> 

ΜΥΕΙΟΒΑΤΙδ δΡ. 

» 

» 

ΜΟΒΕΕΑ ΜΟΒΕΕΑ 

» 

)> 

ΤΟΚΡΕΠΟ 8Ρ. 

Μουδιάστρες 


Β' Μαλάκια. 


α) Κεφαλόποδα 


Όκτωποδίδαι 

» 

Μυοψύδαι 

» 

» 


Μυτιλίδαι 

» 

» 

Όστρεϊδαι 

Πεκτινίδαι 

Άρκίδαι 

Πιννίδαι 

Καρδιίδαι 

Βενερίδαι 

» 

Σωλινίδαι 


ΟΟΤΟΡϋδ νϋΕΟΑΚΙδ ΕΑΜΚ. 

ΕΕΕΟΟΝΕ δΡ. 

ΕΟΕΙΟΟ νϋΕΟΑΚΙδ ΕΑΜΚ. 
ΤΟΟΑΚΟΒΕδ δΑΟΟΙΤΑΤυδ ΕΑΜΚ. 
δΕΡΙΑ (ΟΕΡΙΟΙΝΑΕΙδ) νΟΕΟΑΚΙδ Ε. 
δΕΡΙΟΕΑ ΚΟΝΤΕΕΕΤΙ δΤΟ. 

β) Αεπιδοβράγχια ή έλασματοβράγχια (δίθυρα) 

ΜΥΤΙΕΙΙδ ΟΑΕΕΟΡΚΟνίΝΟΙΑΕΙδ ΕΑΜΚ. 
ΜΟΟΙΟΕΑ ΒΑΚΒΑΤυδ Ε. 

ΕΙΤΗΟΡΗΑΟΑ ΕΙΤΗΟΡΗΑΟΑ Ε. 
ΟδΤΚΕΑ ΕΟϋΕΙδ Ε. 

ΡΕΟΤΕΜ δΡ. 

ΑΚΟΑ δΡ. 

ΡΙΝΑ ΝΟΒΙΕΙδ Ε. 

ΟΑΚΌΐυΜ ΕϋυΕΕ Ε., 

ΤΑΡΕδ δΡ. 

ΥΕΝΕδ δΡ. 

δΟΕΕΝ δΡ. καί ΕΝδΙδ δΡ. 


’Οκταπόδι 

Μοσχιο'ι 

Καλαμάρι 

Θράψαλον 

Σουπιά 

Σουπίτσα 


Μύδι 

Χάβαρον 

Αιθοφάγος 

Στρείδια 

Χτένια 

Καλόγνωμες 

Πίνναι 

Κυδώνια 

Αχιβάδες 

» 

Σωλίνες 


γ) Γαστερόποδα (Μονόθυρα) 

ΡΕΤΑΕΕΑ δΡ Πεταλίδες 

ΗΑΕΙΟΤΙδ (ΤυΒΕΚθυΕΑΤΑ)ΕΑΜΕΕΕΟδΑ ΕΑΜΚ. Αύτιάθαλάσσης 

ΓάΙεπΙοβράγχια καΐ γαστερόποδα εις τό παρόν Διάταγμα άναφέρονται διά της δνομασίας «Όστρακοειδή». 


Ιεταλίδαι 

ίαλιωτίδαι 


Γ'. ΕΧΙΝΟΔΕΡΜΑ 


1. ΈχινΙδαι 


ΕΟΠΙΝΕδ δΡ. 


Αχινοί 
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Δ'. ΜΑΛΑΚΟΣΤΡΑΚΑ 


1. Καρι$ί$αι 

» 

» 

η 

» 

» 

2. Χομαρίδαι 

» 

3. Παλινουρίδαι 

» 

» 


α) Μακρύουρα 

ΡΕΝΑΕυδ ΚΕΚΑΤΚυκυδ (ΟΑΚΑΜΟΤΕ) Ρ. 
ΑΚΙδΤΕΟΜΟΚΡΗΑ ΓΟΕΙΑΕΕΑ Κ. 
ΑΗΙδΤΕυδ ΑΝΤΕΝΑΤυδ Κ. 

ΡΑΕΕΜΟΝ δΡ. 

ΡΑΚΑΡΕΝΑΕυδ ΕΟΝΟΙΚΟδΤΚΙδ ΤυΟ. 
ΟΚΑΝΟΟΝ νυΤΟΑΚΙδ Ε. 

ΗΟΜΑΚυδ ΟΑΜΜΑΚυδ Ε. 

ΝΕΡΗΚΟΡδ ΝΟΗΥΕΟΙΟυδ Ε. 

’ΟΑΕΙΝϋΚυδ ΥϋΕΟΑΚΙδ ΡΑΒΚ. 
δΟΥΕΙΑΚΕδ ΑΒΟΤϋδ Ε. 
δΕΥΕΙΑΚυδ ΕΑΤϋδ Ε. 


1. Καρκινίθαι 

2. Μαιίδαι 


1. Σκουϊλλίδαι, 


β) Βραχύουρα 

ΟΑΚΟΙΝϋδ δΡ. 

ΜΑ^Α δΡ. 

γ) Στοματόποδα 

δ^ϋIΕΕΑ ΜΑΝΤΙδ Ε. 


Γαρίδα (Γάμπερα) 
Γαρίδα κόκκινη 
» 

» 

)) 

Γ αμπεράκι 
Αστακός λείος 
Καραβίδα 

Αστακός άγκαθωτός 
Άστακούδι (λύρα) 
Καρακοϋκος 


Καβούρια 

Καβουρομάνες 


Τζιτζίκι (σκουλίκι) 


ΙΕ ΕΔΩΔΙΜΑ ΑΛΙΕΥΜΑΤΑ ΓΛΥΚΕΩΝ ΥΔΑΤΩΝ 


1. Σαλμονίδαι 

» 

» 

2. Κυπρινίδαι 

» 

» 

» 

» 

» 

η 

» 

» 

» 

3. Γωβιτίδαι 

4. Έσοκίδαι 

5. Περκίδαι 

» 

6. Σιλουρίδαι 

7. Έγχελίδαι 


1. Άστακίδαι 
» 


α) Όστεϊχθύες ή Τελεόστεοι 

δΑΕΜΟΝΙΚΙϋΕϋδ Ο. (δΑΕΜΟ ΟΑΙΚΟΝΕΚΙ) 
δΑΕΜΟΤΚυΤΤΑ ΡΑΚΙΟ Ε. 

ΟΟΒΕΟΟΝυδ δΡ. 

ΟΥΡΚΙΝΕδ δΡ. 

ΤΙΝΟΑ ΤΙΝΟΑ Ε. 
κυτίΕυδ δΡ. 

ΕΕυΕΙδΟϋδ ΕΗΕΚΑΕυδ Ε. 
δΑΚΒΙΝίυδ ΕΚΥΤΗΟΡΗΤΗΑΕΜυδ Ε. 
ΟΑΚΑδδΙυδ ΕΑΚΑδδΙϋδ Ε. 

ΑΒΚΑΜΙδ ΒΚΛΜΑ Ε. 

ΑΕΒυΚΝϋδ ΑΕΒϋΒΝυδ Ε. 

ΒΑΒΒΕδ δΡ. 

ΟΗΟΝΟΒΟδΤΟΜΑ ΝΑδΕδ Ε. 

ΕΟΒΙΤΙδ δΡ. 

ΕδΟΧ ΕΕΟΐυδ Ε. 

ΡΕΚΟΑ ΓΕυΥΙΤΙΑΕΙδ 
ΕυαίΟΡΕΚΕΑ ΕυρίΟΡΕΒΕΛ Ρ. 
δΙΕϋΚυδ ΟΕΑΝΙδ Ε. 

ΑΝΟϋΙΕΕΑ ΑΝΟυΐΕΕΑ Ε. 

β) Μαλακόστρακα 

ΑδΤΑΟυδ ΡΕΕΥΙΤΙΑΕΙδ 
ΑδΤΑΡυδ ΡΑΕΕΙΒΕδ 


Πέστροφα ΐριδίζουσα 
Πέστροφα ή ποταμήσια 
Κορέγονοι 

Κυπρίνοι (Γριβάδια-Σαζάνια) 

Γλην'ι 

Τσιρώνια 

Λευκίσκος 

Πλατίτσα 

Καράσιος 

Λεστί (Λιστίκι) 

Σίρκο 

Μπριάνα (Μυλωνάδες) 

Συρτάρι 

Βίνιες 

Τούρνα 

Πέρκα 

Π οταμολαύρακο 
Γ ουλιανός 
Χέλι 


Καραβίδες γλυκοΰ νεροϋ 
)) 


ΚΕΦΑΛΑΙΟΝ Β'. 

Νωπά έδώδιμα αλιεύματα 
’Άρθρον 3. 

Ελεγχόμενα κριτήρια κατά την κτηνιατρικήν έπιθεώρησιν 
των νωπών καί ζώντων εδωδίμων άλιευμάτων. 

Κατ^χ τάς έκάστοτε διενεργουμένας κτηνιατρικάς επιθεωρή¬ 
σεις των νωπών και ζώντων εδωδίμων άλιευμάτων έλέγχον- 
ται τα κάτωθι γνωρίσματα τούτων : 

Ε ΙΧΘΥΕΣ ΝΩΠΟΙ : (όστεϊχθύες καί χονδριχθύες) 

α) Νεκρική ακαμψία ; (ούχΙ άπαραίτητος). 'Η διάρκεια 
ταυτης εξαρτωμένη εκ τοΰ είδους τοΰ ιχθύος, του τρόπου 
αλιείας και της θερμοκρασίας τοΰ περιβάλλοντος. 

β) · χαρακτηριστική, εύχάριστος, έλαφρώς άμ- 

μωνιακή δια τό δέρμα τών σκουαλιδών καί βατιδών, 

γ) Ιδιαζουσα στιλπνοτης εις τόν έξωτερικόν χρωματι¬ 
σμόν : μεταλλικός ιριδισμός. 

δ) Όφθαλμοί : διαυγείς, προέχοντες φυσιολογικώς, πλη- 
ροϋντες τήν όφθοιλμικήν κόγχην. 


ε) Λέπια : κατά κανόνα, προσκεκολλημένα στερεώς έπι 
τοΰ δέρματος καί στίλβοντα. 

στ) 'Η έπικαλύπτουσα τό δέρμα γλοιώδης ουσία : κανο- 
νικώς έπεστρωμένη, διαυγής καί όσμής φυσιολογικής. 

ζ) Τοιχώματα τής κοιλίας : κατά κανόνα συμπαγή, ελα¬ 
στικά. 

ν) Βράγχια : ΰγρά καί στίλβοντα, χρώματος άπό ρο¬ 
δαλού έως έντόνως έρυθροϋ (ώς τό αίμα), άναδίδοντα οσμήν 
ευχάριστου, άνάλογον πρός τήν οσμήν τών θαλασσίων φυκών 
ή τήν Ιλΰν τών γλυκέων ύδάτων. 

θ) Σάρξ ; συμπαγής, έλαστική και προσκεκολλημένη έπι 
τοΰ σκελετού. 

ι) Χρωματισμός κατά μήκος τής σπονδυλικής στήλης : 
άνευ χρώματος ή έλαφρώς ροδόχρους. 

ια) Νεφρά ή υπολείμματα άλλων όργάνων : χρώματος 
ερυθροϋ, στιλττνοϋ ή μή (μάτ) όμοίου με τοΰ έντός τής άορ- 
τής αίματος. 

2. ΜΑΛΑΚΙΑ ; 
α) Κεφαλόποδα (νωπά) 

αα) Σάρξ : συμπαγής, έλαστική, δψεως μαρμαρώδους. 
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ββ) Πλόκαμοι. : άνθεκτι,κοΐ εις τήν ελξιν. 

^γγ) Όσμή : εύχάριστος, διαπιστουμένη έξωτερικώς καΐ 
εις τήν μανδυακήν κοιλότητα. 

δδ) Επιφάνεια σώματος: έφυγρος, μέ ΐδιάζουσαν στιλ- 
ττνότητα τοϋ έξωτερικοϋ χρωματισμού. 

εε;) Οφθαλμοί : στίλβοντες, ζωηροί καί άνευ κηλίδων. 
β) Ζώντα Λεπιδοβράγχια ή ’Ελασματοβράγχια (δίθυρα), 
αα) Κέλυφος : κλειστόν δυσκόλως διανοιγόμενον διά μα¬ 
χαιριδίου. 'Οσάκις είναι ολίγον άνοικτόν, τη έλαφρφ πιέσει 
διά των δακτύλων τοΰτο κλείεται ερμητικώς. 

ββ) "ΊΓδιορ εντός τοϋ κελύφους άοσμον καί μάλλον διαυ¬ 
γές. 

γγ) Σάρξ : προσφύεται στερεώς έπί των κελύφων, είναι 
έφυγρος καί έχει φυσιολογικόν διά τό είδος χρώμα. Διά νά 
έπιβεβαιωθή δτι τό ζώον ζή, κεντάται διά καρφίδος ό ποΰς 
ή ό μιχνδύας, οπότε τό ζώον συστέλλεται. 

δδ) Καρδία : Φαίνεται πάλλουσα, ιδίως έπί τών μυτίλων 
(μύδια) όταν άφαιρεθή προσεκτικώς τμήμα τοϋ άντιστοίχου 
κελύφους. 

γ) Ζώντα Γαστερόποδα (μονόθυρα). 

αα) Κινητικότης ; άφιέμενα έν ηρεμία κινούνται. 

ββ) Σάρξ έφυγρος, στίλβουσα. 

γγ) Έπίφραγμα εις τήν είσοδον τοϋ κελύφους (όταν 
ύπάρχη ) : 'Η διά καρφίδος διάτρησις καί νύξις έπί της σαρ- 
κός, προκαλεϊ συστολήν τοϋ σώματος. 

3. ΕΧΙΝΟΔΕΡΜΑ (ζώντα) 

α) "Ακανθοι, δρθίαι^ στίλβουσαι, στερεώς προσηλωμέναι 
έπί τοϋ δερματοσκελετοϋ, παρουσιάζουσαι ένίοτε σχετικήν 
κίνησιν. 

β) Περιστοματική μεμβράνη : άθικτος, 
γ) Στοματικός οπλισμός κλειστός καί άνθεκτικός. 
δ) Εσωτερικόν υγρόν ; διαυγές, άχρουν καί άοσμον. 

4. ΜΑΑΑΚΟΣΤΡΑΚΑ (ζώντα ή προσφάτως θανόντα). 

α) Κινητικότης : έντονος (ούχί απαραίτητος), 
β) ’Όστρακον : έφυγρον καί στίλβον. 
γ) "Αρθρα : ΐσχυρώς προσφυόμενα έπί τοϋ σώματος καί 
δύσκαμπτα. 

δ) Κοιλία : έλαφρώς τεταμένη, συμπαγής καί έφυγρος. 
ε) Βολβός τοϋ οφθαλμού : πλήρης, μελανός καί στίλβων. 
στ) Σάρξ : λευκή ή λευκοκίτρινη καί συμπαγής, 
ζ) Θωρακοκοιλιακή μεμβράνη : ίσχυρώς τεταμένη, άν- 
θεκτική καί διαφανής. 

η) Όσμή ίδιάζουσα, ελαφρά καί ευχάριστος. 

"Αρθρον 4. ■ 

Ψΰξις — κιβώτια τοποθετήσεως έδωδίμων αλιευμάτων. 

1. "Απαντα τά νωπά έδώδιμα άλιεύματα, εξαιρέσει τών 
ζώντων, τίθενται εις ψΰξιν έντός έλαχίστου δυνατοΰ χρόνου 
άπό της στιγμής τής -άλιεύσεώς των. 

2. Τά ώς άνω άλιεύματα κατά τάς έν γένει διακινήσεις πρός 
διάθεσίν των εις τήν κατανάλωσιν ή πρός έναποθήκευσιν και 
μεταφοράν, τοποθετούνται έντός κιβωτίων στερεάς καί ομοιο¬ 
μόρφου κατασκευής, κατά προτίμησιν τυποποιημένων τοιού-, 
των έκ πλαστικής ύλης ή έξ έτέρων άδιαποτίστων υλικών, 
ή ξύλινων κιβωτίων, διατρήτων καταλλήλως διά τήν εύ- 
χερή έξοδον τοϋ ύδατος έκ τοϋ τηκομένου πάγου, άπαγορευο- 
μένης είς πάσαν περίτίτωσιν τής παραμονής έδωδίμων αλιευ¬ 
μάτων έντός τοιούτου υδατος. Τά κιβώτια ταΰτα δέον νά είναι 
άβαθή ϊνα άποφεύγηται ή υπερβολική συμπίεσις τών έδω¬ 
δίμων αλιευμάτων είς τά έσωτερικά τοιχώματα αύτών. Κατ 
έξαίρεσιν αί γαρίδες· δύνανται νά διατί·8ενχαι είς τήν κατα- 
νάλωσιν καί έντός κανίστρων (πανερίων). 

3. Έντός τών άνωτέρω κιβωτίων ή τοποθέτησις τών εδω¬ 
δίμων άλιευμάτων γίνεται μετά καθαρού τετρμιμένου πάγου, 
υπό αναλογίαν άναμίξεως δύο χιλιογράμμων νωπών εδωδί¬ 
μων άλιευμάτων μεθ’ ενός χιλιογράμμου πάγου, τηρουμένης 
τής άναλογίας ταύτης διά συνεχούς άναπαγώσεως εις τρό¬ 
πον ώστε ή ψϋξις νά καθίσταται ομοιογενής, νά άποφευγη- 
ται δέ ή πρόκλησις διαφόρων κακώσεων έττί τών ιχθύων έκ 
τών χρησιμοποιουμένων τεμαχίων τοϋ πάγου. 


4. *Η ώς άνω άναλογία άναμί^ς νλπέίΜ έβωδίμων άλιευ¬ 
μάτων και πάγου έφαρμόζετο» μετά τήν έκ- 

φόρτωσιν τούτων έκ τών άλιευτιχών. 

"Αρθρον 5. 

"Οροι συντηρήσεως καί ,^ιαθέσεως 
νωπών έδωδίμων άλιευμάτων. 

1. Οι χώροι εντός τών οποίων έναποθηκεύονται νωπά έδώ¬ 

διμα (αλιεύματα πρός συντήρησιν, δέον νά είναι απολύτως 
υγιεινοί καί νά έχουν θερμοκρασίαν άπό 0» έως καί 

ύγρομετρικήν κατάστασιν τοϋ περιβάλλοντος 90-100 %. 

2. Τα πρός πώλησιν νωπά έδώδιμα άλιεύματα τοποθετοϋν- 
ται εις χώρους μακράν τών ήλιακών άκτίνων, φέρονται δέ 
συσκευασμένα καί συντηρημένα ώς είς τό προηγούμενον άρ- 
θρον ορίζεται ή τίθενται έντός ψυκτικών συντηρητών ή έπί 
ψυχομένης έπιφανείας έν γένει ύπό τήν προΟπόθεσιν τηρήσεως 
τής προβλεπομένης θερμοκρασίας συντηρήσεώς των. 

3. Έάν ιοβόλοι ιχθύες, ήτοι τά διάφορα είδη βατιδών, 
σκορπιών, αί δράκαιναι καί αί σμέρναι, διατίθενται είς τήν 
κατανάλωσιν ζώντες, δέον προηγουμένως νά έχουν άφαιρεθή 
αί ίοβόλοι άκανθοι, είδικώς δέ διά τήν σμέρναν οί όδόντες. 

4. Απαγορεύεται ή χρησιμοποίησις ύπό τών ίχθυοπωλών 
τεχνητού έρυθροΰ φωτός ή άλλου χρώματος παραλλάσσοντος 
τόν φυσικόν χρωματισμόν τών παρ’ αύτών πωλουμένων έδω¬ 
δίμων άλιευμάτων. 

5. Απαγορεύεται ωσαύτως ή διενέργεια έμπορίας έδω¬ 
δίμων άλιευμάτων, άναμεμιγμένων διά θαλασσίων φυκών ή 
ύποβαλλομένων είς τεχνάσματα άποσκοποΰντα είς τήν παρα- 
πλάνησιν τοϋ καταναλωτικού κοινού, ήτοι αϋξησιν τοϋ βά¬ 
ρους, παραλλαγήν τοϋ ε’ίδους είς 8 άνήκουν, (συγκάλυψιν ή 
άπόκρυψιν τής καταστάσεως συντηρήσεώς των, κ.λπ. . 

6. Επιτρέπεται ή κοττή τών νωπών ίχθύων μεγάλου με¬ 
γέθους καί ή πώλησις τούτων ύπό μορφήν τεμαχίων, έξ ών 
δύναται νά έχη άφαιρεθή τό δέρμα, έφ’ όσον : 

α) 'Τφίστανται, αμέσως πρό τοϋ τεμαχισμού των έκπλυ- 
σιν δι’ άφθόνου καθαρού ύδατος. 

β) Καθαρίζονται καί πλύνονται όύστε νά άπομακρύνωνται 
έκ τών τεμαχίων οί θρόμβοι αίματος, ύπολείμματα σπλά¬ 
χνων, κ.λπ. 

γ) Διατηρούνται τά τεμάχια είς τήν προβλεπομένην θερ¬ 
μοκρασίαν συντηρήσεως, συσκευαζόμενα έντός πλαστικών 
άχρόων καί διαφανών σακκιδίων, ϊνα μή τό κρέας τούτων 
έφάπτηται τών τοιχωμάτων τών κιβωτίων καί τού πάγου. 

7. Καταστήματα πωλήσεως νωπών ίχθύων μεγάλου με¬ 
γέθους δύναται νά προβαίνουν είς τόν τεμαχισμόν τών ύπ’ 
αύτών πωλουμένων ίχθύων, παρουσίίχ τών πελατών των, 
άνευ τηρήσεως τής ώς άνω προβλεπομένης διαδικασίας. 

"Αρθρον 6. 

Καθαρισμός έδωδίμων άλιευμάτων καί κιβωτίων 

1. Τό χρησιμοποιούμενον ύδωρ διά τόν καθαρισμόν καί 
έκπλυσιν έδωδίμων άλιευμάτων καί κιβωτίων δέον νά είναι 
πόσιμον. 

2. Τά κενά κιβώτια πρό τής χρησιμοποιήσεώς των καί 
δή έφ’ δσον πρόκειται νά έπαναχρησιμοποιηθοϋν, καθαρίζον¬ 
ται έπιμελώς δι’ άφθόνου ύπό πίεσιν καθαρού ύδατος καί έν 
συνεχεία έμβαπτίζονται έντός λεκάνης περιεχούσης έπιτρε- 
πομένας διαλύσεις άπολυμαντικών ή χλωριωμένον ύδωρ περι¬ 
εκτικότητας τουλάχιστον μέχρι 5 % άνά έκατ. μέρη διαλύ- 
σεως. 

"Αρθρον 7. 

Μέσα καί τρόπος μεταφοράς. 

1. Τά μέσα τά προοριζόμενα διά τήν μεταφοράν νωπών 
ίχθύων καί λοιπών έδωδίμων προϊόντων αλιείας, δέον νά 
πληρούν άπαντας τούς ορούς τούς καθοριζομένους ύπό τών 
διατάξεων τού Π.Δ. 40/1977, «λέον δε τούτων δέι» δ«ως: 

α) Τό δάπεδόν των καθιστφ ευχερή τήν άπομιίκρυνσιν 
τοϋ ύδατος τοϋ τηκομένου πάγου. 
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|ι) ’Εξ«®|(*λ£ζητΛΐ καθ’ δλην τήν διάρκειαν της δια- 
δρφής, ή τήρΐίβις -«ς ύπδ της παρ. 1 τοϋ άρθρου δ^προβλε- 
πομέ^ς θερμοκραάίακ κοά ύγρασίας συντηρήσεως των μετα- 
φερομένων έδωδ£μωύ άλιευμάτων. 

2. Ή μεταφορά τ^ων νωπών έδωδίμων άλιευμάτων τοπο¬ 
θετημένων έν^ς κιβωτίων λαμβάνει χώραν : ^ 

α) Έντδς της περιφερείας τοϋ αΰτοϋ Νομοϋ ή των ομό¬ 
ρων τοιούτων κατά προτίμησιν δι’ ΐσοθερμικών οχημάτων η 
δι’ αύτοκινήτων ψυγείων αύτοδυνάμου ψύξεως, ελλείψει τού¬ 
των δύναται νά μεταφέρωνται διά κοινών οχημάτων καλώς 
κεκίχλυμμένων ή καί διά τοιούτων διαθετόντων ΐσοθερμικα 
κινητά έρμάρια ή εύμεγέθη κιβώτια έπενδεδυμένα έσωτε- 
ρικώς δι’ άνοξειδώτου καί λείου μετάλλου μετ’ έστρογγυλευ- 
μένων γωνιών. Τά έρμάρια ή κιβώτια δέον νά φέρουν κοιλύμ- 
ματα έκ μετάλλου άνοξειδώτου ή έκ πλαστικής ύλης, έφαρ- 
μόζονται καλώς καί νά είναι καθαρά άνά πάσαν στιγμήν, νά 
χρησιμοποιώνται δέ άποκλειστικώς καί μόνον διά τόν σκο¬ 
πόν τούτον. 

β) Προς τάς περιφερείας ετέρων Νομών δι’ ΐσοθερμικών 
οχημάτων ή κινητών ψυγείων αύτοδυνάμου ψύξεως. 

3. Τά θαλασσίως ή άεροπορικώς μεταφερόμενα νωπά ή 
ζώντα εδώδιμα άλιεύματα τοποθετούνται εις χώρους χωρι¬ 
στούς, άπολύτως καθαρούς καί μακράν τών επιβατών, εμπο¬ 
ρευμάτων ή ετέρων προϊόντων. 

"Αρθρον 8. 

Αλιεία οστρακοειδών καί έχινοδέρμων. 

Απαγορεύεται ή άλιεία βρωσίμων οστρακοειδών (λεπιδο- 
βραγχίων καί γαστεροπόδων) εις άπόστασιν δύο ναυτικών 
μιλίων άκτινοειδώς άπό τής εκβολής υπονόμων τών πόλεων 
καί εντός λιμένων, ώς καί εις μεμολυσμένας περιοχάς χαρα- 
κτηριζομένας ώς τοιαύτας υπό τών έκάστοτε ίσχυουσών 
Υγειονομικών Διατάξεων. 

"Αρθρον 9. 

Συσκευασία. 

Τά οστρακοειδή καί έχινόδερμα μετά τήν άλίευσίν των 
τοποθετούνται εντός σάκκων ή δοχείων καθαρών καί κοιλυ- 
πτομένων, ή έντός κιβωτίων ώς προβλέπεται υπό τής παρ. 2 
τού άρθρου 4 τού παρόντος. 

/Άρθρον 10. 

Χώρος έναποθηκεύσεως καί έκθέσεως πρός πώλησιν. 

Οί χώροι εις τούς οποίους άποθηκεύονται τά οστρακοειδή 
καί έχινόδερμα δέον νά είναι καθαροί μετά δαπέδου λείου καί 
άδιαποτίστου, υγιεινής ύδρεύσεως καί άποχετεύσεως, έφ’ 
δσον δέ εκτίθενται έπί τραπεζίων πρός πώλησιν, ταύτα νά 
είναι λεία έκ μαρμάρου ή έτέρας ύλης εύχερώς καθαριζο- 
μένης. 

"Άρθρον 11. 

Διάθεσις εις την κατανάλωσιν. 

1. Τά βρώσιμα οστρακοειδή (λεπιδοβράγχια καί γαστε¬ 
ρόποδα) καί έχινόδερμα διατίθενται πρός κατανάλωσιν μό¬ 
νον ζώντα, άπαγορευομένης τής έκθέσεως ή τής προσφοράς 
πρός πώλησιν νεκρών τοιούτων ή έμπιπτόντων εις τάς σχε- 
τικάς απαγορευτικάς διατάξεις τού άρθρου 33 τού παρόντος. 
Τυχόν εύρισκόμενα νεκρά τοιαΰτα κατά την πώλησιν, άπο- 
σύρονται έκ τής καταναλώσεως καί καταστρέφονται ευθύνη 
τού πωλητού. 

2. Απαγορεύεται ή πώλησις τού περιεχομένου τών οστρα¬ 
κοειδών καί έχινοδέρμων έξαγομένου έκ τού φυσικού περι- 
βλήματός των. Αυτή έπιτρέπεται : α) έπί παρουσία μόνον τού 
άγοραστού καί έφ’ δσον ήθελεν ζητηθή ύπό τούτου, β) ύπό 
έπιχειρήσεων έπεξεργασίας οστρακοειδών, λειτουργουσών 
κατόπιν ειδικής άδείας. 

3. Τά ώς άνω είδη τά προσφερόμενα πρός βρώσιν εις τά 
διάφορα κέντρα διανοίγονται ένώπιον τοϋ πελάτου, άπαγο¬ 
ρευομένης τής προσφοράς διανοιγέντων έκ τών προτέρων 
τοιούτων. 


4. Τά έργαλεϊα διανοίξεως κ.λπ. τούτων τά όποια ήθε- 
λον χρησιμοποιηθή δέον νά είναι απολύτως καθαρα. ^ 

5. Διά τούς πωλητάς οστρακοειδών καί έχινοδέρμων επι¬ 
βάλλεται δπως τηρούνται αί σχετικαί 'ΐγειονομικαί Διατά- 
ξεις. 

6. Όστρακοειδή καί έχινόδερμα τά όποια παραμένουν 
άδιάθετα είς τούς τόπους πωλήσεώς των δέν δύναται νά 
έπανατεθούν πρός συντήρησιν, εις θαλασσια υδατα μεμολυ- 
σμένων περιοχών ώς αύται χαρακτηρίζονται υπο του άρθρου 
8 τού παρόντος. 

"Αρθρον 12. 

Δεξαμεναί έξυγιάνσεως 

1. Είς ύποχρεωτικήν έξυγίανσιν ύπόκεινται, πρό τής δια- 
θέσεως είς ^ν κατανάλωσιν, οστρακοειδή καί έχινόδερμα 
προερχόμενα έκ θαλασσίων ύδάτων τών όποιων ο αριθμός 
τών κολοβακτηριοειδών ύπερβαίνει τά άνεκτά δρια τά καθο¬ 
ριζόμενα ύπό τών 'Τγειον. Διατάξεων, ώς καί τά άγνώστου 
προελεύσεως. 

2. 'Η έξυγίανσις τών οστρακοειδών καί έχινοδέρμων, βα- 
σιζομένη είς τήν άρχήν τής βιολογικής αυτοαπολυμανσεως, 
πραγματοποιείται : 

α) Διά φυσικής έξυγιάνσεως : Αΰτη διενεργεΐται διά 
παραμονής τών έν λόγω προϊόντων είς ειδικώς επιλεγεισας 
θαλασσίας περιοχάς, μη άττηγορευμένας ώς αύται όρίζονται 
έν άρθρα) 8 τού παρόντος, καί έφ’ δσον ή θερμοκρασία τών 
ύδάτων δέν είναι κατωτέρα τών 7“Ε ή άνωτέρα τών 30®0. 
'Η διάρκεια παραμονής των καθορίζεται άπό τάς έκάστοτε 
έν ίσχύι διατάξεις. 

β) Διά τεχνικής έξυγιάνσεως : Αδτη διενεργεΐται δι’ ένα- 
ποθέσεως τών οστρακοειδών καί έχινοδέρμων, έντός είδι- 
κών δεξαμενών έξυγιάνσεως πληρουμένων διά θαλασσίου 
ΰδατος, τή έπιδράσει χλωρίου ή όζοντος ή ύπεριωδών άκτι- 
νων ή άλλων έπιτρεπομένων ύλών καί μέσων καθοριζομένων 
ύπό τής Κτηνιατρικής 'Τττηρεσίας, συμφώνως πρός τήν άνε- 
γνωρισμένην τεχνικήν έκάστης μεθόδου. 

3. Αί δεξαμεναί έξυγιάνσεως ώς καί αί θαλάσσιαι περιοχαί 
έθνα τά οστρακοειδή καί έχινόδερμα ύφίστανται τήν ύπο¬ 
χρεωτικήν έξυγίανσιν, έγκρίνονται καί λειτουργούν δι’ απο- 
φάσεως τού οικείου Νομάρχου, έκδιδομένης κατόπιν είση- 
γητικής τεχνικοϋγειονομικής έκθέσεως, συντασσομένης ύπό 
4μελούς έπιτροττής, άποτελουμένης έκ τού Προϊσταμένου 
τής Κτηνιατρικής ύττηρεσίας τής οικείας Νομαρχίας, τού 
ύγειονολόγου ιατρού τής Δ/νσεως Κοινωνικών 'Τπηρεσιών, 
τού έκπροσώπου τής οικείας Αιμενικής Αρχής καί τού Επό¬ 
πτου Αλιείας, άναπληρουμένων τούτων, έν περιπτώσει κω¬ 
λύματος, ύπό τών νομίμων αναπληρωτών των. 

4. 'Η υγειονομική έπίδλεψις τών ανωτέρω συστημάτων έξυ- 
γιάνσεως οστρακοειδών καί έχινοδέρμων ασκείται ύπο Κτηνιο^- 
τρων τοϋ 'Τπουργείου Γεωργίας, ειδικευμένων κατά χροτιμησιν 
είς τόν έλεγχον τών ίχθυηρών, οί όποιοι βεβαιούν τήν γενο- 
μένην έξυγίανσιν έκδίδοντες πιστοποιητικόν (ώς τό ύπό- 
δειγμα Α). 'Η δλη έργασία ύποβοηθεϊται άπό τά κατά τό¬ 
πους Κτηνιατρικά καί Υγειονομικά Εργαστήρια, τά όποια 
διενεργούν τάς άπαιτουμένας μικροβιολογικάς καί λοιπάς 
έξετάσεις έπΙ τών έν λόγιρ προϊόντων. 

5. Έφ’ έκάστης συσκευασίας τών ύποστάντων τήν έξυ- 
γίανσιν οστρακοειδών καί έχινοδέρμων, δαπάναις τού ιδιο¬ 
κτήτου, έπικολλάται ή προσδένεται πινακίς έπί τής οποίας 
άναγράφονται αί κάτωθι ένδείξεις : 

α) Τό όνοματεπώνυμον τοϋ ιδιοκτήτου. 

β) 'Η ήμερομηνία έξυγιάνσεως. 

γ) Σφραγίς τής κτηνιατρικής ύττηρεσίας τών δεξαμενών 
έξυγιάνσεως. 

"Αρθρον 13. 

Μαλακόστρακα 

Τά βρώσιμα μοιλακόστρακα, ήτοι μακρύουρα δεκάποδα 
(άστακοί, καραβίδες, γαρίδες κ.λπ.) καί βραχύουρα δεκάποδα 
(καρκίνοι) προσφέρονται είς τήν κατανάλωσιν κατά προτί- 
μησιν ζώντα, ή τούλάχιστον προσφάτως θανόντα λόγερ τής 
μετά τόν θάνατόν των έπερχομένης ταχείας άποσυνθέσεως τής 
'σαρκός τεμν. 
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"Αρθρον 14. 

Εισαγωγή νωπών — ζώντων εδωδίμων αλιευμάτων — 
Πιστοποιητικά. 

"Απαντα το^έκ τοϋ εξωτερικού εις τήν χώραν μοις είσα- 
γόμενα νωπά άδώδιμα αλιεύματα και ζώντα οστρακοειδή 
ή έχινόδερμα δέον νά πληρούν άπαντας τούς όρους τούς καθο- 
ριζομένους ύπύ του παρόντος καΐ νά συνοδεύωνται άτταραι- 
τήτως υπό πρωτοτύπου πιστοποιητικού (περιέχοντας τά 
στοιχεία τοϋ υποδείγματος Β) τής άρμοδίας άρχής τής χώ¬ 
ρας προελεύσεως συνταχθέντος εις την Ελληνικήν, άγγλικήν 
ή γαλλικήν γλώσσαν, εν τφ όποίφ θ’ άναγράφηται ή ήμερο- 
μηνία αλιείας καΐ οτι : 

α) Προέρχονται έκ περιοχών μή τελουσών ύπό υγειονομι¬ 
κήν άπαγόρευσιν και μή μεμολυσμένων ύπό πετρελαιοειδών, 
β) Είναι κατάλληλα πρός δημοσίαν κατανάλωσιν. 
γ) Δέν περιέχουν βαρέα μέταλλα, όργανοχλωριωμένα 
παρασιτοκτόνα ή υπολείμματα βλαβερών ούσιών εις ποσοστόν 
δυνάμενον νά έττηρεάση δυσμενώς τήν υγείαν τών κατανοιλω- 
τών. 

δ) Προκειμένου περί οστρακοειδών κα'ι έχινοδέρμων ότι 
δέν περιέχουν κολοβακτηρίδια έντερικής προελεύσεως άνω 
τών 5 άνά κυβικόν έκατοστόν σκαρκός. 

ε) Μεταφέρονται διά μέσων έξασφαλιζόντων τήν καλήν 
συντήρησιν τών μεταφερομένων προϊόντων. 

ΚΕΦΑΑΑΙΟΝ Γ'. 

Κατεψυγμένα εδώδιμα αλιεύματα 
"Αρθρον 15. 

Διατιθέμενοι τύποι κατεψυγμένων εδωδίμων άλιευμάτων 

Τά κατεψυγμένα έδώδιμα άλιεύματα προσφέρονται και 
διατίθενται εις τήν κατανάλωσιν ύπό τούς κάτωθι τύπους : 
α) "Ολόκληρα Ιχθυηρά. 
β) Ιχθύες άνευ σπλάχνων. 

γ) Ιχθύες άνευ κεφαλής και σπλάχνων μετά ή άνευ δέρ¬ 
ματος. 

δ) Φιλέττα ιχθύων άνευ οστών ή χόνδρων, λαμβανόμενα 
κατά μήκος τής σπονδυλικής στήλης. 

ε) Φέτες ιχθύων μετ’ οστών ή χόνδρων λαμβανόμεναι διά 
τεμαχισμού καθέτως πρός τήν σπονδυλικήν στήλην. 

στ) Διάφορα παρεσκευασμένα άλιεύματα έτοιμα ή μή 
πρός χρήσιν, μετά ή άνευ άρτυμάτων και ετέρων φυτικών ή 
ζωικών ούσιών. 

ζ) ’Αποκελυφωμένα ή μή μοιλάκια και τεμάχια τούτων, 
η) ’Αποκελυφωμένα ή μή μαλακόστρακα κα'ι τεμάχια 
τούτων. 

"Αρθρον 16. 

"Οροι καταψύξεως (εδωδίμων άλιευμάτων) 

1. Τά προοριζόμενα πρός κατάψυξιν έδώδιμα άλιεύματα 
δέον νά είναι καλής ποιότητος, εξαιρετικής νωπότητος, μή 
παρουσιάζοντα άλλοίωσιν, εύρισκόμενα κατά προτίμησιν είς 
τό στάδιον τής νεκρικής άκαμψίας και νά έχουν κριθή άνε- 
πιφυλάκτως κατάλληλα πρός βρώσιν κατά τήν στιγμήν τής 
καταψύξεως. 

2. Ή κατάψυξις δέον νά γίνεται ύπό άρίστας συνθήκας 
έπεξεργασίας καί προετοϊμασίας καί πάντοτε ύπό τούς ένδε- 
δειγμένους ύγειονομικούς όρους, λαμβάνει δέ χώραν αΰτη 
εντός σηράγγων καταψύξεως ή ειδικών πρός τοΰτο ψυκτι¬ 
κών θαλάμων ξηρός ή αλιευτικών σκαφών και ύπό τήν έπί- 
δρασιν θερμοκρασίας ίσης ή κατωτέρας τών —35®0, έλεγ- 
χομένης διά καταλλήλων θερμομέτρων. 

3. Τά οϋτω καταψυχθέντα έδώδιμα άλιεύματα χαρακτη¬ 
ρίζονται καί νοούνται ως κατεψυγμένα τοιαΰτα έφ’ όσον ή έν 
τφ βάθει θερμοκρασία τής σαρκός αύτών είναι κατωτέρα τών 
—18®0, έν συνεχείφ δέ συντηρούνται, καθ’ δλον τόν κύκλον 
τής έμπορίας μέχρι τής διαθέσεώς των εις τήν κατανάλωσιν, 
εντός ψυκτικών θαλάμων έν οίς έξασφαλίζεται θερμοκρασία 
τούλάχιστον —18°0. 

4. Τά πρός κατάψυξιν έδώδιμα άλι^^τα ύπό μορφήν 
φιλέτων, λωρίδων (φέτας), τεμαχίων^^^ποκελυφωμένων 


μαλακίων ή μαλακοστράκων, ύφίστανται Ικπ λυσιν δι’ άφθό- 
νου καθαρού ΰδατος εις τρόπον ώστε νά ιί«ομακρύνωνται 
τά ύπολείμματα αίματος, έντοσθίων καΐ λοιπών δργάνων. 

5. "Η κατάψυξις τών έδωδίμων αλιευμάτων συντελεϊται 
είς μέν τά αλιευτικά πλο?α—ψυγεία εύθύς μετά τήν άλιείαν 
ή τήν προπαρασκευήν των (διαλογήν, ένδεχόμενον άποκεφα- 
λισμόν, έκσπλαχνισμόν, έκδοράν, τεμαχισμόν, βρασμόν, 
κ.λπ.), είς δέ τά ψυγεία ξηρδό; έντός τοϋ συντομωτέρου χρό¬ 
νου καΐ έφ’ όσον τά πρός κατάψυξιν άλιεύματα εύθύς μετά τήν 
άλιείοιν των καΐ μέχρι τοϋ χρόνου καταψύξεως συνετηρήθησαν 
καιλώς διά τριμμάτων πάγου ή έντός ψυκτικών θαλάμων ύπό 
τήν προβλεπομένην θερμοκρασίαν καί ύγρασίαν. 


6. "Απαντα τά έδώδιμα άλιεύματα τά προοριζόμενα νά 
ύποστοϋν κατάψυξιν είς τά ψυγεία ξηρός, ύφίστανται προ¬ 
ηγουμένως, τή έγγράφιρ αιτήσει τοϋ ένδιαφερομένου, τόν 
έλεγχον τής άρμοδίας κτηνιατρικής ύπηρεσίας κατά τήν άφι- 
ξίν των είς τάς εγκαταστάσεις καταψύξεως, ή όποία έκδίδει 
τήν άδειαν καταψύξεως άλιευμάτων (ώς τό ύπόδειγμα Γ'). 
'Η ώς άνω άδεια αναγράφει τό όνοματεπώνυμον τοϋ ιδιο¬ 
κτήτου, τό είδος καί τό βάρος τών άλιευμάτων. Απαγορεύε¬ 
ται ή εφαρμογή καταψύξεως είς έδώδιμα άλιεύματα στερού¬ 
μενα τής ώς άνω άδείας, ήν καί όφείλουν τά ψυκτικά συγκρο¬ 
τήματα όπως καταχωρούν είς τά βιβλία των. 

7. Αί έγκαταστάσεις καταψύξεως έδωδίμων άλιευμάτων 
επιθεωρούνται καί ελέγχονται έν παντί χρόνιο ύπό τών κατά 
τόπους άρμοδίων κτηνιατρικών ύττηρεσιών, πρός διαπίστω- 
σιν τηρήσεως τών άνωτέρω προβλεπομένων όρων, τοϋ βα¬ 
θμού τής έπιτυγχανομένης θερμοκρασίας, τό κανονικόν τής 
καταψύξεως, τής χωρητικότητος καί τής δυναμικότητος 
παραγωγής άνά 24/ωρον. 

"Αρθρον 17. 

Συσκευασία κατεψυγμένων έδωδίμων άλιευμάτων 

1. Τά κατεψυγμένα έδώδιμα άλιεύματα δέον νά είναι έπι- 
μελώς συσκευασμένα έντός κιβωτίων ή σακκιδίων κοιλώς 
κεκλεισμένων. 

2. Τά μέσα καί ό τρόπος συσκευασίας τών κατεψυγμένων 
άλιευμάτων δέον νά παρέχουν περιωρισμένην διαπερατότητα 
είς τούς ύδρατμούς καί τά άέρια, νά πληρούν δέ άπαντας τούς 
γενικούς όρους τοϋ Π.Δ. 40/77 «περί τής Κτηνιατρικής έπι- 
θεωρήσεως τών σφαγίων ζώων καί προϊόντων ζωικής προ¬ 
ελεύσεως». 

3. 'Η διάθεσις είς τήν κατανάλωσιν τών παρασκευασθέν- 
των ετοίμων ή μή πρός χρήσιν κατεψυγμένων άλιευμάτων, 
λαμβάνει χώραν ύπό τό άρχικόν αύτών περιτύλιγμα, άπαγο- 
ρευομένης τής άποσφραγίσεώς των. 

4. Απαγορεύεται ή έπαναχρησιμοποίησις τών χαρτίνων 
κιβωτίων, τών πλαστικών και χαρτίνων σακκιδίων συσκευα¬ 
σίας τών κατεψυγμένων άλιευμάτων. 


5. Ανεξαρτήτως τοϋ τρόπου συσκευασίας τών κατεψυγμέ¬ 
νων εδωδίμων άλιευμάτων αναγράφονται έπ’ αύτής ή δι’ 
ετέρου τρόπου (πινακίς έκ χαρτονίου, έπί ή έντός τής 
συσκευασίας, έμφανώς καί καλώς τοποθετημένης), πλήν 
τών άλλων εύκρινώς καί δι’ άνεξιτήλων στοιχείων, αΐ κά¬ 
τωθι ένδείξεις : 

α) Τό όνοματεπώνυμον ή δ έμπορικός τίτλος, ή έδρα τής 
έπιχειρήσεως καί ό άριθμός άδείας λειτουργίας. 

β) Τό όνοματεπώνυμον ή δ τίτλος τής έπιχειρήσεως ένθα 
έλαβε χώραν ή κατάψυξις. 

γ) Τό είδος τοϋ αλιεύματος. 

δ) 'Η ήμερομηνία άλιείας ή καταψύξεως (ήμέρα, μήν, 
έτος). 

Αί άνωτέρω ενδείξεις τών κατεψυγμένων έδωδίμων άλιευ¬ 
μάτων τίθενται τόσον έπί τής συσκευασίας έκάστου προ- 
<;υ!τκεϋασ·&έντος αύτοτελώς τεμαχίοιι, δσον κ«ί έχί τοδ έξω- 
τβρικοδ τοϋ κιβωτίου είς δ έχαναουσκευάζονταί ταδτα. 

\6. Απαγορεύεται ή έν γένει διακίνησις πρός διάθεσιν είς 
τη^ κατανάλωσιν ή πρός έναποθήκευσιν κατεψυγμένων έδω- 
δίμιων άλιευμάτων στερουμένων συσκευασίας, πλήν έκείνων 
ά-Λνα έχουν άρχικώς συσκει^ασθή χύδην έντός κιβωτίων υλΙ 
Η συνεχεία συντηρούνται ^ός τών ψυκτικών συντηρητών 
τ^ν καταστημάτων λιανικής πωλήσεως ή έστιατορίων άνευ 



ΕΦΗΜΕΡΙΣ ΤΗΣ ΚΥΒΕΡΝΗΣΕΟΣ (ΤΕΥΧΟΣ ΠΡΩΤΟΝ) 


βΓΐ#)ϊκεν«βΓ£«ς. Τ|ι έν λόγιο άλιεύμ«τα ύφίστανται έμβάπτισιν 
καθαρού 0«τ^, πρϊς σχηματισμόν έπι πάγου (ΟΙιΑδ- 
δΑίΙίβ), καί προστασίαν έκ της άφυδατώσεως, όξειδώσεως 
καί τοεγγίσεως. Τό άνωτέρο» π^βλημα (επίπαγος) δέον να 
μή είναι άνώτερον τοϋ άναγκάιοΰντος προς προστασίαν τοϋ 
άλιεύματος καί δή εις ποσΟστόν δυνάμενον νά θεωρηθη ώς 
έπιβάρυνσις τοϋ προϊόντος. Έφ’ βσον τά κατεψυγμένα αλιεύ¬ 
ματα προσφέρονται καί διατίθενται εις την κατανάλωσιν 
κατά τον ώς άνω τρόπον δέον δι’ επιγραφής νά δηλοϋται τό 
είδος τούτων. 

"Αρθρον 18. 

Συντήρησις 

Τά κατεψυγμένα έδώδιμα άλιεύματα συντηρούνται άπα- 
ραιτητως μέχρι τής διαθέσεως αυτών εις την κατανάλωσιν 
εντός ψυκτικών θαλάμων καί ψυκτικών χώρων γενικώς δια- 
τηρούντων σταθεράν θερμοκρασίαν ’ίσην ή κατωτέραν τών 
—18“0 καί ύγρομετρικήν κατάστασιν από 75 έως 85 %. 

"Αρθρον 19. 

Διάθεσις 

1. Τά κατεψυγμένα έδώδιμα άλιεύματα εις τά καταστή¬ 
ματα πωλήσεως τοποθετούνται εις ίδιον χώρον διατιθέμενον 
άποκλειστικώς καί μόνον διά ταϋτα. Εις τόν έν λόγω χώρον 
άναρτάται πινακίς έπί τής οποίας άναγράφεται εύκρινώς καί 
μέ κεφαλαία γράμματα ή ένδειξις : «ΚΑΤΕΨΥΓΜΕΝΑ 
ΑΛΙΕΥΜΑΤΑ». 

2. Εις τά έν λόγω καταστήματα τά κατεψυγμένα άλιεύ¬ 
ματα διαφυλάττονται καί συντηρούνται εντός ψυκτικών συν¬ 
τηρητών έχόντων θερμοκρασίαν τουλάχιστον —18“Ε, άπα- 
γορευομένης τής καθ’ οΐονδήποτε τρόπον, εκτός τούτων, 
έκθέσεως αυτών. 


3. Οί καταστηματάρχαι ύποχρεοϋνται όπως τοποθετούν 
τά κατεψυγμένα άλιεύματα, ευθύς άμα τή παραλαβή των, 
εντός τών άνωτέρω ψυκτικών συντηρητών, οΐ όποιοι δέον 
νά είναι άπρλύτου καθαριότητος καί νά άφαιρώνται εξ αυτών, 
συχνάκις οί έπί τών τοιχωμάτων δημιουργούμενοι πάγοι. 
Εις έκαστον τούτων άναρτάται θερμόμετρον, εις κατάλ¬ 
ληλον θέσιν, εις τρόπον ώστε νά έλέγχηται εύχερώς καί άνά 
πάσαν στιγμήν ή εντός αύτών επικρατούσα θερμοκρασία. 


4. Απαγορεύεται δπως κατεψυγμένα εδώδιμα άλιεύ¬ 
ματα : 

α) Διατίθενται εις τήν κατανάλωσιν, Ιν μερική ή ολική 
άποψύξει. 

β) Καταψύχωνται έκ νέου εις περίτττωσιν μερικής ή ολι¬ 
κής άποψύξεως. 

γ) Άποψύχωνται καί διατίθενται εις τήν κατανάλωσιν 
ώς νωπά τοιαϋτα. 

δ) Συντηρώνται εις θερμοκρασίαν άνωτέραν τής προβλε- 
πομένης. 

5. Όσάκις κατά τήν κτηνιατρικήν έπιθεώρησιν, ανευρί¬ 
σκονται κατεψυγμένα εδώδιμα άλιεύματα έν μερική ή ολική 
άποψύξει ή συντηρούμενα εις θερμοκρασίαν άνωτέραν τής 
προβλεπομένης, άνεξαρτήτως τών ύποβαλλομένων μηνύσεων 
κατά τών παραβατών, δύναται ταϋτα, έφ’ δσον κρίνωνται 
άνεπιφυλάκτως κατάλληλα πρός βρώσιν, νά διατίθενται εις 
τήν κατανάλωσιν έντός τακτής χρονικής διάρκειας, καθορι- 
ζομέ'/ης έκάστοτε ύπό τοϋ άσκοϋντος τόν έλεγχον κτηνιά¬ 
τρου, άλλως κατάσχονται, τών παραβατών μή έχόντων τό 
δικαίωμα υποβολής ένστάσεως πρός έπανεξέτασιν. 


6. Κατεψυγμένα άλιεύματα γενικώς ύποστάντα μερικήν 
ή ολικήν άπόψυξιν καί κριθέντα κατάλληλα διά τήν κατα- 
νάλωσιν ύπό χρονικόν περιορισμόν, άπαγορεύεται νά φυ- 
λάσσωνται εντός πάγου άλλά μόνον έντός ψυκτικού χώρου 
καί ύπό θερμοκρασίαν κοινής ψύξεως 0° έως -|-5“€. 


7. Επιτρέπεται δπως κατεψυγμένα έδώδιμα άλιεύματα 
διατηρώνται εις τά εστιατόρια έν μερική ή ολική άποψύξΰι, 
είς ποσότητας άναγκαιούσας διά τήν ήμερησίαν κατανάλωσιν^ 
δ^ν δμως, άμα τή άποψύξει, νά έπακολουθή άμεσος χρήσις 
αύτών. 


8. Απαγορεύεται ή πώλησις κατεψυγμένων έδωδιμων 
αλιευμάτων ύπό ιχθυοπωλείων ή πρατηρίων εν γένει μη δια- 
θετόντων καταλλήλους ψυκτικούς συντηρητάς εις τούς ο¬ 
ποίους δεν έξασφαλίζεται θερμοκρασία τούλάχιστον —18°0 
καθ’ δλον τό διάστημα τοϋ 24ώρου. 

"Αρθρον 20. 

"Οροι εισαγωγής κατεψυγμένων έδωδίμων αλιευμάτων. 

1. "Απαντα τά εις τήν χώραν εϊσαγόμενα κατεψυγμένα 
έδώδιμα άλιεύματα, ύφ’ οΐονδήποτε τύπον, ώς ταϋτα ορί¬ 
ζονται έν άρθρω 15 τοϋ παρόντος, δέον νά πληρούν τάς κάτωθι 
προϋποθέσεις : 

α) 'Ο χρόνος άπό τής ήμερομηνίας άλιείας μέχρι τής εισό¬ 
δου των είς τό Ελληνικόν έδαφος νά μή ύπερβαίνη τό τρί¬ 
μηνον καί ύπό τήν προϋπόθεσιν δτι άπασαι αί διαδικασίαι 
τελωνισμού τούτων περατοΰνται προ τής παρελεύσεως τοϋ 
άνωτέρω χρονικού διαστήματος. 

β) Νά είναι συσκευασμένα, ώς ορίζεται έν άρθρω 17 τοϋ 
παρόντος. 

γ) Νά μεταφέρωνται διά μέσων έντός τών όποιων έξα- 
σφαλίζεται καθ’ δλην τήν διάρκειαν τής διαδρομής θερμο¬ 
κρασία τούλάχιστον —18° Ε. 

δ) Νά είναι παρεσκευασμένα έκ νωπών έδωδίμων άλιευ- 
μάτων, προκειμένου δι’ άλιεύματα, ώς ταϋτα ορίζονται 
είς τάς περ. δ, ε καί στ, τοϋ άρθρου 15 τοϋ παρόντος. 

ε) Νά άναγράφωνται έπί τής έξωτερικής έπιφανείας 
τής συσκευασίας ή δι’ ετέρου τρόπου (πινακίδος έκ χαρτο- 
νίου, έπί ή έντός ταύτης, έμφανώς καί καλώς τοποθετουμέ- 
νης) τόσον έπί έκάστου δέματος δσον καί έπί έκάστου 
προσυσκευασθέντος αύτοτελοϋς τεμαχίου, έντύπως καί 
εύαναγνώστως, αί άκόλουθοι ένδείξεις (ούχί διά κωμικών 
στοιχείων) : 

αα) 'Η χώρα προελεύσεως. 

ββ) 'Η έπωνυμία καί ή έδρα τής έπιχειρήσεως (ξήράς ή 
πλοίου). 

γγ) Τό είδος τοϋ άλιεύματος. 
δδ) 'Η ημερομηνία άλιείας (ήμέρα, μήν, έτος), 
εε) 'Η ημερομηνία καταψύξεως (ήμέρα, μήν, έτος), 
στ) 'Η σφραγίς έλέγχου τής άρμοδίας Υγειονομικής 
'Υττηρεσίας. 

2. Τά είσαγόμενα είς τήν χώραν ώς άνωτέρω κατε¬ 
ψυγμένα έδώδιμα άλιεύματα, συνοδεύονται, άνεξαρτήτως 
τοϋ τελωνειακού καθεστώτος είς δ εύρίσκονται, ύπό πρω¬ 
τοτύπου πιστοποιητικού (περιέχοντος τά στοιχεία τοϋ ύπο- 
δείγματος Δ) τής άρμοδίας κρατικής άρχής τής χώρας προ¬ 
ελεύσεως, δπερ δέον νά είναι σύμφωνον με τά διοιλαμβανό- 
μενα είς τάς διατάξεις τής κειμένης νομοθεσίας, έν αύτώ 
δέ πιστοποιούνται τά κάτωθι : 

α) Έξετασθέντα εύρέθησαν άνεπιφυλάκτως κατάλληλα 
διά τήν άνθρωπίνην κατανάλωσιν. 

β) 'Η έπεξεργασία, συσκευασία καί ή κατάψυξις τούτων 
έγένετο είς έγτιεκριμένας καί δή δι’ έξαγωγήν ψυκτικάς 
εγκαταστάσεις (ξηράς ή πλοίου) κατονομαζομένων τούτων, 
γ) Ό άρ(·δμος δεμάτων καί τό συνολικόν 6άρος τούτων, 
δ) Τό είδος τών άλιευμάτων. 
ε) 'Η ημερομηνία άλιείας. 

στ) 'Η ήμερομηνία καταψύξεως καί ότι αδτη διηνερ- 
γήθη ύπό θερμοκρασίαν τούλάχιστον —35*0. 

ζ) 'Η θερμοκρασία συντηρήσεως είς τά ψυγεϊα-άποθήκας 
τών τόπων παραγωγής διετηρήθη είς —18*0 τούλάχιστον. 

η) Δέν περιέχουν βαρέα μέταλλα, όργανοχλωριωμένα 
παρασιτοκτόνα ή ύπολείμματα βλαβερών ούσιών είς ποσο- 
στόν δυνάμενον νά έτιηρεάση δυσμενώς τήν ύγείαν τών κατα¬ 
ναλωτών. 

θ) Μεταφέρονται έντός ψυκτικών θαλάμων έπιτυγχανόν- 
των θερμοκρασίαν —18*0. 

ι) 'Η συσκευασία των φέρει τάς ένδείξεις τάς προβλεπο- 
μένας ύπό της ττεριπτ. ε' τοϋ παρόντος άρθρου. 

ια) Τά τών ττεριπτ. δ, ε καί στ τοϋ άρθρου 15 οριζόμενα 
άλιεύματα προέρχσ||||ΐ έκ νωπών καί ούχί έκ κατεψυγμένων 
/»ΐΐί·ιι.·άτων κατό·^^ί|τοψύξεως αύτών. 
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3. Έδώδί,μα άλιεύματα καταψυχθέντα ύπδ έλ>.ην!κ,ίνν 
αλιευτικών πλοίων-ψυγείων διενεργούντων ΰπερπόντι&ν καί 
ατλαντικήν αλιείαν, θεωρούνται ώς εγχωρίου παραγωγής 
καί υπάγονται εις τάς ίσχυούσας διατάξεις των έν τω εσω- 
τερικω τής χώρας καταψυχθέντων παρομοίων προϊόντων. 

4. Κατά τήν είσοδον εις τδ ελληνικόν έδαφος των εν 
τή προηγουμένη παραγράφω άναφερομένων κατεψυγμένοίν 
αλιευμάτων παραδίδεται εις τον αρμόδιον διά τον ελεγχον 
κτηνίατρον άντί του κτηνιατρικού πιστοποιητικού, ύπεύ- 
θυνος δήλωστ χιρηγ'ουμένη ΰπδ τοΰ πλοιάρχου ή τ'~ ιδιο¬ 
κτήτου του μέσου μεταφοράς εις ήν αναγράφεται τό όνομα 
τοΰ αλιευτικού π/,οίου-ψυγείου τό όποιον διενήργησε τήν 
αλιείαν ή κατάψυξιν, το είδος ως καί το βάρος των έν λόγω 
άλιευμάτων. 

5. Διά τήν εισαγωγήν άλιευμάτων ελληνικής ατλαντικής ή 
υπερπόντιου αλιείας άλλά καταψυχθέντων είς ψυκτικάς 
εγκαταστάσεις έτέρας χοόρας άπαιτεϊται κεκανονισμένον 
πιστοποιητικών τής υπηρεσίας ήτις ελέγχει τάς έν λόγω 
ψυκτικάς έγκαταστάσεις ώς καί διά τά άλιεύματα προε- 
λεύσεως αλλοδαπής. 

’Άρθρον 21. 

Φόρτωσις - Έκφόρτωσις. 

1. "Απασαι αί φορτοεκφορτώσεις των κατεψυγμένοιν 
εδωδίμων άλιευμάτων έκτελοϋνται είς τον συντομωτερον 
δυνατόν χρόνον, είς τρόπον ώστε νά έξασφαλιζεται η τη- 
ρησις τής ένδεδειγμένης, άνευ διακυμάνσεοον, θερμοκρασίας 
συντηρήσεως τούτων. 

2. 'Η έκφόρτωσις των κατεψυγμένων έδωδίμων άλιευ¬ 
μάτων έκ τοίν πλοίων-ψυγείων δυναται να διακόπτεται 
ύπό τοΰ άσκοϋντος τον έλεγχον κτηνιάτρου : 

α) Τάς ήμέρας καθ’ ας ή θερμοκρασία τοΰ περιβάλ¬ 
λοντος είναι λίαν ύψηλ.ή, ώς καί έν περιπτωσει βροχοπτοι- 
σεως έφ’ όσον είς αύτάς τάς περιπτώσεις δεν καθίσταται 
δυνατόν νά προστατευθουν άλλως τα προϊόντα ταυτα. 

β) "Οταν παραττρηθή άνοδος τής θερμοκρασίας τοΰ 
βάθους τής σαρκός αύτό)ν πέραν των 2®0 εκ τής προβλεπο- 
μένης θερμοκρασίας συντηρήσεώς των —18“€. 


■ΆρΟρον 22. 

Μεταφορά κατεψυγμένων εδωδίμων αλιευμ.ατιον. 

'Η μεταφορά των κατεψυγμένων εδωδίμων αλιευμάτων 
συντελεϊται ταχέως καί διενεργεϊται : 

α) Έκ των σημείων εισόδου τής χώρας ή λιμένων εκ- 
φορτώσεως είς τά ψυγεία ξηράς δι ισοθερμικών οχημάτων 
ή διά κοινών τοιούτων άλλα καλώς κεκαλυμμενων^ εφ^ 
ή άπόστασις μέχρι τών ψυγείων ξηράς απο τα σημεία εισοδου 
ή λιμένας έκφορτώσεως είναι μικροτέρα^τών 20 χιλιομέτρων 
καί δι’ οχημάτων αύτοδυνάμου ψύξεως εν οις εςασφαλιζεται 
θερμοκρασία τούλάχιστον —18“Γ<, καθ όλην την όιαρκειαν 
τής μεταφοράς, βταν ή ανωτέρω άπόστασι;^ είναι μεγαλυ- 
τέρα τών 20 χιλιομέτρων. ^ 

β) Έκ τών ψυγείων ξηράς πρός τά καταστήματα πωλη- 
σεως καί μέχρι άποστάσεως 20 χιλιομέτρων διά τών μέσων, 
τά οποία χρησιμοποιούνται διά τήν μεταφοράν τών νωπων 
έδωδίμων άλιευμάτοον. 

γ) Είς περιοχάς κειμένας είς άποστασιν μεγαλυτέραν 
τών 20 χιλιομέτρων έκ τών ψυγείων έναποθηκευσεως, 
άποκλειστικώς καί μόνον δι’ όχημάτων-ψυγειων αυτοδυ- 
νάμου ψύξεως, έν οίς έξασφαλιζεται καθ όλην γ^ν διάρκειαν 


ΤΓ 


2 

το)ν 


ί-ς διατροφής, θερμοκρασία 

. 'Η μεταοορά τών κατεψυγμένων εδωδίμων άλιευμα- 
των δϊ’ ισοθερμικών η κοινών, άλλά καλώς κεκαλυμμενων 
όχηαάτων, ώς καί δι’ αυτοκινήτων διαΟετοντων ισοΟερμικα 
κινητά έρμάρια ή εύμεγεΟη κιβώτια καί εις α,ιοσι.ασεις μ^. 
κροτέρας τών 20 χιλιομέτρων, πραγματοποιείται υπο τον 
όρον ότι, κατά τήν μεταφοράν, ή άνοδος της θερμοκρασία, 
τοΰ βάθους τής σαρκός τών άλιευμάτων δέν υπερβαίνει του, 
—2°α έκ τής προβλεπομένης θερμοκρασίας συντηρησεως των 


3. Κατεψυγμένα άλιεύματα μεταφερόμενα έκ τών 'ψυ» 
γεί-ων Ιναποθηκεύσεώς των είς έτέρας πόλεις τοΰ έσωτερι- 
κοϋ, δέον νά ώσιν έφωδιασμένα διά πιστοποιητικού τής 
άρμοδίας Κτηνιατρικής 'Τ7Π)ρεσίας τοΰ Υπουργείου Γεωρ- 
γ-'ας ίίς ^ήν περιφέρειαν τής οποίας εύρίσκονται τά ψυγεία. 
Ταΰτα δηλοϋνται άμα τή άφίξει των είς τήν άρμοδίαν έπι- 
τόπιον Κτηνιατρικήν 'Ι’πηρεσίαν, ή οποία καταχωρεί ταΰτα ■- 
εις ειδικόν βιβλίον καί έλέγχει τήν τήρησιν τών ορών τοΰ 
παρόντος, μέχρι τής διαθέσεώς τ’υν. 

κε:;).·,λλι(.:. λ' 

Συντετηίηι.'ένα - συσκεναογιένα άλιεί,-ματα. 

’Άρθρον 23. 

1. Τά κάτωθι αλιεύματα καί τχ έξ αυτών προϊόντα ο'^ς : 
α) ’.Λπεξηραμένοι ιχθύες, 
β) Αλίπαστοι ιχθύες, 
γ) Καπνιστοί ιχθύες, 
δ) Ίχθυηρά έν άλμη, δξει ή έ/.αίω. 
ε) Διατετηρημένα ώά ιχθύων, 
στ) Διάφορα σκευάσματα ίχθυηρών 
δύνανται νά διατίθενται είς τήν κατανάλωσιν. 

α) 'Ως έγκυτιωμένα (κονσέρβαι, ήμικονσέρβαι) ύτ-ό τούς 
όρους καί τάς προϋποθέσεις τάς προβλεπομένας ύπό τών 
διατάξεων περί έγκυτκνμένων προϊόντων ζίοϊκής προελεύ- 
σεως. 

β) Εντός κλειστής συσκευασίας, έξαρτοιμένης έκ τοΰ 
είδους τοΰ προϊόντος (π.χ. πλαστικά σακκίδια, οάκκοι έκ 
γιούτης, ξύλινοι περιέκται κ.λπ.). 


ϊά ανωτέρω προϊόν 


τα, συσκευασθέντα ώς ορίζεται 
:ίς τήν περιπτ. β τής προηγουμένης παραγράφου, δέον όπως, 
έπί τής έξωτερικής έπιφανείας τής συσκευασίας τιον ή δι’ 
ετέρου τρόπου (πινακίς έκ χαρτονιού, έπί ή έντός ταύτης, 
έμφανώς καί καλώς τοποθετούμενης) άναγράφωνται πλήν 
τών άλλων, εύκρινώς καί δι’ ανεξίτηλων στοιχείων, αί κά¬ 
τωθι ένδείξεις : 

α) Τό όνοματεπώνυμον η ό έμπορικός τίτλος καί ή έδρα 
τής έπιχειρήσεως. 

β) 'Ο άριθμός άδειας λειτουργίας αυτής καί ή χορηγήσασα 
ταύτην υπηρεσία. 

γ) 'Η ονομασία τής χρησιμοποιηθείσης μεθόδου δια- 
τηρήσεως καί τό είδος τοΰ αλιεύματος ή προϊόντος αύτο’ΰ 
(ώς σκόμβροι καπ-ηστοί, όκτάπους έν οξει, ταραμάς έξ ώών 
τοΰ ιχθύος.κ.λπ.). 

δ) 'Η ημερομηνία ένάοξεοις τής συντηρήσεως (ημέρα, 
μήν, έτος). 

3. Αί ανωτέρω ένδείξεις τίθενται ώς έν παρ. 5 τοΰ άρθρου 
17 του παρόντος ορίζεται. 

4. Οί καθ’ οίονδήποτε τρόπον προσφέροντες συντετη- 
ρημένα έδώδιμα άλιεύματα καί τά έξ αύτώιν προϊόντα έν 
-/ένει, δέον νά υποδεικνύουν σαφώς τήν επίσημον εμπορικήν 
όνομάσίαν τοΰ είδους τούτων, ώς αΰτη ορίζεται είς τον πίνακα 
τοΰ άρθρου 2 τοΰ παρόντος. 

ΆοΟςον 24. 


"Οροι εισαγωγής συντετηρημενων και 
άλιευμάτων. 


συσκεο'ασμ,ενων 


σ·;ντετηρημέ'-α έ:''ώίιμα 
ταΰτα όρίζο'-ται 
ιρόντος, δέον ν ', έχουν 


1. Τά είσα·,·όμενα είς^ τήν χώραν συντετ 
άλιεύματα καί τά έξ αυτίυν προ ιόντα, ο^ς 
είς τήν παρ. 1 του άρθρου 23 τεΰ 
τάς κάτωθι προϋποθέσεις. 

α) Νά πληροΰν άπαντας τους σχετικούς ο;.'υς του, ■. 
ριζομένουσ ύπό τοΰ Κιόδικος τών τροφίμων καί κ...πώ·.' ■' 
φών διατάξεοϊν. 

β) Νά έχουν ύποστή έπεξεργασίαν και συν.ό 
έγκαταστάσεις τυχούσας άδειας λει-ουργί χ ■ < 
έκ μέρους τών αρμοδίων ά.ρχο.'ν της >'ο;?ας πρ; 

γ) 'ίΐ συσκευασία νά έξασφα>.ίζη έτχοκ- 
τούτων καί νά συνίσταται έξ έπιτρεπι υί 
σκευασίαν τροφίμων, υλικών. 


'χο'-εως των. 

ιοστασίαν 
>' '/ τήν συ-·- 
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δ) Ν’ άναγράφωντκι έπΙ της συσκευασίας των, πλήν των 
άλλων : 

αα) ' Η χώρα προελεύαεως. 

ββ)· 'Ο τίτλος καΐ ή 2δρα της έπιχειρήσεως. 

γγ) Τδ είδος τοϋ άλιεύματος. 

δδ) Ή ημερομηνία ένάρξεως της συντηρήσεως (ημέρα, 
μήν, έτος). 

2. Τά εις την χώραν είσαγόμενα συντετηρημένα, εδώδιμα 
άλιεύματα, τά άναφερόμενα έν τη προηγουμένη παραγράφω, 
συνοδεύονται άπαρκιτήτως ΰπδ πρωτοτύπου υγειονομικού 
πιστοποιητικού της άρμοδίας αρχής της χώρας προελεύ- 
σεως (περιέχοντος τά στοιχεία τοΰ υποδείγματος Ε), τδ 
δποϊον δέον νά είναι σύμφωνον μέ τά διαλαμβανόμενα είς τάς 
διατάξεις τοΰ Π.Δ. 401/1975, έν αύτω δέ πιστοποιείται 
δτι : 

α) Έξετασθέντα εύρέθησαν άνεπιφυλάκτως κατάλληλα 
δι’ άνθρωπίνην κατανάλωσιν. 

β) 'Η παρασκευή και ή συσκευασία έγένετο συμφώνως 
πρδς τάς άπαιτήσεις της ύγιεινής τροφίμων εις έγκεκριμέ- 
νας είδικάς τεχνικάς έγκαταστάσεις, κατονομαζομένων 
τούτων. 

γ) Δέν περιέχουν βαρέα μέταλλα, όργανοχλωριωμένα 
παρασιτοκτόνα ή υπολείμματα βλαβερών ουσιών είς ποσο- 
στδν δυνάμενον νά έττηρεάση δυσμενώς την υγείαν τών 
καταναλωτών. 

δ) 'Ο άριθμδς δεμάτων κα'ι τδ συνολικδν βάρος. 

ε) 'Η ήμερομηνία ένάρξεως τής συντηρήσεως (ήμέρα, 
μήν, έτος). 

στ) 'Η συσκευασία φέρει τάς ύπδ τής περιπτ. δ τής παρ.1 
τοϋ παρόντος άρθρου όριζομένας ενδείξεις. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟΝ Ε' 

Γενικαι διατάξεις. 

’Άρθρον 25. 

Απαγορευμένα άλιεύματα. 

1. Απαγορεύεται ή διάθεσις είς την δημοσίαν κατανά' 
λωσιν εδωδίμων άλιευμάτων άλιευθέντων ; 

α) Έντδς υδατίνων χώρων χαρακτηρισθέντων ύπδ τών 
κατά τόπους άρμοδίων ύττηρεσιών ώς μολυσμένων ή ρυπαν- 
θέντων έξ οίασδήποτε αίτιας. 

β) Είς άπόστασιν μικροτέραν τών 500 μέτρων άπδ τοϋ 
στομίου εκβολής τών υπονόμων. Είδικώς διά τά οστρακοει¬ 
δή καί έχινόδερμα ισχύουν έν προκειμένιο αΐ διατάξεις τοϋ 
άρθρου '8 τοϋ παρόντος. 

’Άρθρον 26. 

Κοιθήκοντα έλέγχοντος κτηνιάτρου. 

1. Είς τά καθήκοντα τοϋ έλέγχοντος κτηνιάτρου Ιπι τών 
πωλουμένων άλιευμάτων, υπάγονται, πλήν τοΰ ελέγχου 
περί τής καταλληλότητας των, καί ή ταύτοποίησις τοΰ εί¬ 
δους, ή διάκρισις τής ποιοτικής διαβαθμίσεως, ή τήρησις 
τών προδιαγραφών καί έπισημάνσεων τών καθοριζομένων 
ύπδ τοΰ παρόντος καί άλλων συναφών διατάξεων. 

2. Αΐ έκάστοτε ίσχύουσαι διατάξεις α'ι άφορώσαι είς τούς 
περιορισμούς τών εποχών ή ζωνών άλ είας, τάς μή έπ τρε- 
πομένας δ αστάσε ς τών πρδς πώλησιν άλιευμάτων, ώς καί 
άπαγορευσεως τής άλιείας δι’ έκρηκτικών ή τοξικών μέσων 
τηρούνται καί έφαρμόζονται κατά τάς έκάστοτε διενεργου- 
μένας^κτηνιαφρικάς έπιθεωρήσεις. 

Άρθρον 27. 

Εναποθήκεΰσις - Μεταφορά έδωδίμων άλιευμάτων. 

1. Απαγορεύεται ή άπδ κοινού έναποθήκευσις καί μετα¬ 
φορά νωπών, κατεψυγμένων ή διατετηρημένων έν γένει 
(χλιευματων δμοϋ μετ’ άλλων τροφίμων καί διαφόρων εμπο¬ 
ρευμάτων. ϋξαιρεσις δύναται νά γίνη μόνον είς περίτττωσιν 
κοινής μετΛφοράς κατεψυγμένων άλιευμάτων μετά κατε- 
ψυγμε'^ων κρεάτων ή καί ετέρων τροφίμων συσκευασμένων 
και εφ οσον δια τής καταλλ.ήλου τοποθετήσεως αποκλείε¬ 


ται ^έντελ.ώς ό κίνδυνος νά έπηρεασθοϋν αί μεταξύ αυτών 
όργανοληπτικαί ιδιότητες καί ύπδ τδν βρον βτιθά έξασφα- 
λίζηται ή ένδεδειγμένη θερμοκρασία συντηρήσεως τών μετα- 
φερομένων κατεψυγ[χένων έδωδίμων άλιευμάτων (—18®0). 

Άρθρον 28. 

Ιχθυόσκαλα . 

1. Άπαντα τά είς τάς ίχθυοσκάλας είσκομιζόμενα εδώ¬ 
διμα άλιεύματα, ανεξαρτήτως είδους, κατηγορίας καί προε- 
λεύσεως, ύπόκεινται ύποχρεωτικώς, πρδ τής πωλήσεώς των, 
είς κτηνιατρικήν έπιθεώρησιν, ή όποια διενεργεϊται πρδ τών 
εντεταλμένων πρδς τούτο κτηνιάτρων τών Κτηνιατρικών 
Ύττηρεσιών. 

2. Είς έκάστην ιχθυόσκαλαν διατίθεται στοιχειώδες κτη¬ 
νιατρικόν έργαστήριον πρδς διενέργειαν τών έκάστοτε άπα- 
ραιτήτων εξετάσεων επί τών πρδς διάθεσιν έδωδίμων ά¬ 
λιευμάτων. 

3. Μετά τήν λήξιν τής άγοραπωλησίας (δημοπρατήσεως) 
τά έίώϊιμ» αλιεύματα χροκειμένου νά ϊιακινη·8οΰν, συνοδεύον¬ 
ται ύποχρεωτικώς ύπδ κτηνιατρικού ύγειονομικοϋ πιστοποιητι¬ 
κού (περιέχοντος τά στοιχεία τού ύποδείγματος ΣΤ), έκδιδο- 
μένου δι’ ένα έκαστον αγοραστήν ύπδ τής έκτελούσης τδν 
έλεγχον άρμοδίας κτηνιατρικής ύττηρεσίας τής ίχθυοσκάλας. 

4. Τά οπωσδήποτε μή διατιθέμενα ώς άκατάλληλα πρδς 
βρώσιν άλιεύματα, απομακρύνονται τής περιοχής, μερίμνη 
τής 'Τπηρεσίας καθαριότητας τής ίχθυοσκοάας καί έξόδοις 
τών κατόχων των, διά καταστροφήν ή διά μετατροττήν είς 
ζωοτροφάς κατά τά νομίμως ίσχύοντα. 

5. 'Η διεύθυνσις τής ίχθυοσκάλας ύποχρεοΰται νά τηρή 
έπιμελώς τάς σχετικάς ύψειονομικάς οδηγίας ή έντολάς 
τοϋ ύπευθύνου Κτηνιάτρου καί νά συντρέχη τούτον είς τήν 
έκτέλεσιν τής 'Τπηρεσίας του. 

6. Είς τήν κατάρτισιν τοΰ κανονισμού λειτουργίας τής 
ίχθυοσκάλας συμμετέχει καί έκπρόσωπος τής άρμοδίας 
Νομαρχιακής Κτηνιατρικής ύττηρεσίας καί έκφέρει γνώμην 
επί θεμάτων άφορώντων τήν ύγιεινήν διακίνησιν τών άλιευ¬ 
μάτων. 

’Άρθρον 29. 

Σκάφη άλιείας - Θερμοκρασία ψυκτικών θαλάμων - 
Μέσων μεταφοράς. 

1. Τά σκάφη άλιείας δέον νά διατηρώνται είς τοιαύτην 
κατάστασιν καθαριότητας, ώστε νά μήν ύφίσταται κίνδυνος 
μολύνσεως τών άλιευομένων ειδών έκ τών άκαθάρτων ύ- 
δάτων. 

2. Τά άλιευτικά έφοδιάζονται διά τής άπαραιτήτου πο¬ 
σότητας πάγου, τά κύτη των είναι καθαρά καί άνευ οσμής 
διά τήν συντήρησιν τοΰ πάγου καί τών έδωδίμων άλιευμά¬ 
των. Τά μεγάλα άλιευτικά θά είναι έφωδιασμένα διά μη¬ 
χανής θρυμματισμοΰ πάγου. 

3. 'Αλιευτικά, διενεργοΰντα κατάψυξιν έδωδίμων άλιευ¬ 
μάτων είναι έφωδιασμένα διά ψυκτικών συγκροτημάτων 
έπιτυγχανόντων θερμοκρασίαν τουλάχιστον —35®0 ή καί 
κατωτέραν. 

4. Οί θάλαμοι έναποθηκεύσεως κατεψυγμένων έδωδίμων 
άλιευμάτων τών άλιευτικών τηρούν θερμοκρασία —18®0 
τούλάχιστον, είς έκαστον δέ τούτων είναι έγκατεστημένον 
αύτογραφικδν θερμόμετρον έβδομαδιαίας διάρκειας διά τδν 
έλεγχον τής θερμοκρασίας τών θαλάμων συντηρήσεως τών 
έδωδίμων άλιευμάτων. Έν περιπτώσει μή ύπάρξεως αύτο- 
γραφικοϋ συστήματος καταγραφής τής θερμοκρασίας, αύτη 
καταχωρεϊται ύποχρεωτικώς, άνά 6ωρον, τούλάχιστον, είς τδ 
ήμερολόγιον τοϋ πλοίου. 

5. Τά μεταφερόμενα γενικώς κατεψυγμένα έδώδιμα ά¬ 
λιεύματα είς τήν χώραν, άνεξαρτήτως προελεύσεως καί δι’ 
οίουδήποτε μέσου, είναι έναποθηκευμένα έντδς ψυκτικών 
θαλάμων σταθεράς θερμοκρασίας ίσης ή κατωτέρας τών 

—ΐ8®α. 
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6. 'Η άρμοδία κτηνιατρική ύττηρεσία τοϋ Υπουργείου 
Γεωργίας έλέγχει την θερμοκρασίαν των ψυκτικών θαλάμων 
κατά την άφιξιν καί τήν θερμοκρασίαν συντηρήσεως των 
αλιευμάτων άπδ τοϋ σημείου τής φορτώσεώς των, προκει- 
μένου περί πλοίων έκ της έξετάσεως των .ταινιών των αύτο- 
γραφικών θερμομέτρων ή έκ τοϋ είδικοϋ βιβλίου τοϋ τηρου- 
μένου ύπό τοϋ πλοιάρχου, προκειμένου δέ περί άλλων μετα¬ 
φορικών μέσων έκ διαφόρων άλ?.ων στοιχείων (θερμομέτρων) 
κ.λπ., άτινα αίτοϋνται υπό τοϋ έκτελοϋντος τόν έλεγχον κτη¬ 
νιάτρου, όστις έν συνεχείφ δίδει σχετικήν άδειαν διά τήν 
έναρξιν της έκφορτώσεως. 

"Αρθρον 30. 

Είσαγωγ-ή άλιευμάτων. 

1. Απαγορεύεται, κατόπιν ήτιολογημένης έκθέσεως τοϋ 
Κτηνιάτρου Έπιθεωρητοϋ Τροφίμων, ή εΐσαγωγ-ή εις τήν 
χώραν πρός δημοσίαν κατανάλωσιν τών άλιευμάτων έν 
γένει, άτινα κατά τήν διενέργειαν τών κτηνιατρικών έπι- 
θεωρήσεων εις τά σημεία εισόδου ή τελωνισμού δέν πλη¬ 
ρούν άπαντας τούς δρους τούς καθοριζομένους ύπό τοϋ πα¬ 
ρόντος, τοϋ Κώδικος Τροφίμων και τών λοιπών συναφών 
διατάξεων. 

2. Ή έκθεσις τοϋ Κτηνιάτρου Έπιθεωρητοϋ Τροφίμων 
κοινοποιείται είς τήν οίκείαν Τελωνειακήν Αρχήν καί επι¬ 
δίδεται εις τόν ενδιαφερόμενον. Οΰτος δύναται νά ύποβάλη 
ένστασιν έπανεξετάσεως, έφαρμοζομένων έν προκειμένω 
τών διατάξεων τοϋ άρθρου 17 τοϋ Π.Δ. 40/1977 «περί 
της Κτηνιατρικής Έπιθεωρήσεως τών σφαγίων ζώων καί 
προϊόντων ζωικής προελεύσεως». Αί άναφερόμεναι εις τάς 
διατάξεις ταύτας προθεσμίαι συντέμνονται εις τό ήμισυ προ¬ 
κειμένου διά τά νωπά αλιεύματα. 

3. “Αλιεύματα γενικώς κριθέντα τελεσιδίκως ώς μή δυνά- 
μενα νά είσαχθοϋν είς τήν χώραν, δύνανται, τηρουμένων τών 
διατάξεων τοϋ άρθρου 18 τοϋ Π.Δ. 40/1977, νά : 

α) Έπανεξαχθοΰν τή αιτήσει τοϋ εΐσαγωγέως. 

β) Καταστραφοϋν δαπάναις τοϋ εΐσαγωγέως. 

γ) Μετατραποΰν είς κτηνοτροφάς μόνον κατόπιν προη- 
γουμένης έγκρίσεως καί ύπό τόν έλεγχον τής άρμοδίας 
Κτηνιαρικής 'Τττηρεσίας. 

4. Είς περίπτωσιν καθ’ ήν έπί τών είσαγομένων αλιευ¬ 
μάτων έν γένει έγένετο χρήσις τών ύπό τών χειμέ'κον δια¬ 
τάξεων ρητώς έπιτρεπομένων συντηρητικών ή χρωστικών 
ούσιών δέον δπως, έν τώ ύγειονομικώ πιστοποιητικω 
συνοδείας τών έν λόγφ τροφίμων, άναγράφηται τό είδος καί 
τό ποσοστόν προσθήκης αυτών. 

5. Ή άνασυσκευασία τών είσαγομένων έκ τοϋ έξωτερικοΰ 
εδωδίμων άλιευμάτων έν γένει άπαγορεύεται είς άπαντα τα 
στάδια έμπορίας τούτων, πλήν τών περιπτώσεων τών προ- 
βλεπομένων ύπό της παρ. 5 τοϋ άρθρου 9 τοϋ Π.Δ. 40/1977, 
ώς καί άλλων διατάξεων. 

"Αρθρον 31. 

Εξαγωγή άλιευμάτων. 

Τά πρός έξαγωγήν προοριζόμενα άλιεύματα γενικώς δέον 
νά πληρούν τάς προϋποθέσεις εισαγωγής είς τήν χωράν δι 
ήν προορίζονται έπί δέ τοϋ συνοδεύοντος ταΰτα πιστοποιη¬ 
τικού προστίθενται ύγειονομικαί πΛηροφορίαι αι αιτουμεναι 
ύπό τής χώρας προορισμού, έφ’ δσον αύται δύνανται να 
βεβαιωθούν ύπό τών ήμετέρων κτηνιατρικών ύττηρεσιών. 

"Αρθρον 32. 

Διάρκεια συντηρήσεως άλιευμάτων. 

1. 'Η διάρκεια συντηρήσεως πρός διάθεσιν είς τήν κατα- 
νάλίοσιν τών διαφόρων είδών άλιευμάτων, ανεξαρτήτως 
προελεύσεως, αρχής λαμβανομένης άπό τής ημερομηνίας 
αλιείας ή καταψύξεως ή οίασδήποτε έτέρας γενομένης με¬ 
θόδου ένάρξεως συντηρήσεως τούτων, καθορίζεται δια τοϋ 
κατωτέρω πίνακος είς δν αναγράφονται καί αί έπιβαλλό- 
μεναι θερμοκρασίαι καί ή ύγρομετρική καταστασις τών 
θαλάμων συντηρήσεως. 


Θερμοκρασία 

Είδος άλιευμάτων είς βαθμούς 

Κελσίου 


Αλιεύματα κατεψυγμένα 
(άναλόγως τοϋ είδους καί 

κάτω — 

18« 

Έ 


έως 


2 ° 

τής λιπαρότητος) 

Ιχθύες καπνιστοί 

0° 

-9 

Βακαλάος άλίπαστος 

0° 

)) 


2 “ 

Ρέγγες καττνιστές 

- 2 ° 

)) 

+ 

2° 

Λακέρδα 

0° 

» 

+ 

20 

Ταραμάς 

— 5“ 

)) 

— 

20 


'ΐγρομετρική Διάρκεια 

κατάστασις συντηρήσεως 


Αλιεύματα κατεφυγμένα άνω 85 έως 9 μήνες 

(άναλόγως τοϋ ειϊοιις και 
τής λιπαρότητος) 

Ίχ-άύες καπνιστοί 70 έως 80 12 μήνες 

Βακαλάος άλ!παστο.ς 80 » 90 10 η 

Ρέγγες κ.απν'.στές 70 » 80 12 » 

Λακέρδα 70 » 80 7 » 

Ταραμάς 70 » 80 12 » 


2. Είς περίπτωσιν ύπερβάσεως ή αμφιβολίας τοϋ καθο- 
ριζομένου χρόνου συντηρήσεως καλείται τό αρμόδιον κτη¬ 
νιατρικόν δργανον τό όποιον γνωματεύει δια την δυνατότητα 
τής περαιτέρω παραμ.ονής ή διαθέσεως των, άλλως κατά¬ 
σχονται ώς ακατάλληλα πρός βρώσιν, τοϋ ενοιαφερομένου 
δυναμένου νά άκολουθήση τήν διαδικασίαν τών διαταξεοιν 
τής παρ. 2 τοϋ άρθρου 30 τοϋ παρόντος. 

’Άρθρον 33. 

Άπκγόρευσις διαθέσεως άλιευμάτων 
είς κατανάλωσιν - Κατάσχεσις. 

1. Απαγορεύεται ή εισαγωγή, ή κατοχή πρός πωλησιν, 
ή πώλησις καί ή έπεξεργασία δι’ άνθρωπίνην καταναλωσιν 
άλιευμάτων έν γένει, άνεξαρτήτως προελεύσεως : 

α) Αποσυντεθειμένων έκδήλως ή όπωσδηποτε ηλλιω- 
μένων. ^ 

β) Εύρισκομένων είς άρχομένην άποσυνθεσιν. 
γ) 'Αλιευομένων μεταθανατίως. 
δ) 'Αλιευομένων διά χημικών ή φυτικών ούσιών. 
ε) Τοξικών ή οπωσδήποτε δηλητηριωδών, 
στ) Προσβεβλημένων άπό μεταδοτικάς διά τόν άνθρωπον 
νόσους ή μεμολυσμένων διά πχθογόνων μικροοργανισμών 
έπικινδύνων διά τόν άνθρωπον. 

ζ) Πασχόντων άπό νόσους βαρείας μορφής, αίτινες καθι¬ 
στούν τήν σάρκαν των τοξικήν ή άπεχθή τήν δψιν. 

η) 'Υποστάντων έπίδρασιν ουσιών άπηγορευμένων ή 
είς ποσοστόν μή έπιτρεπόμενον ύπό τών ίσχυουσών διατά- 
ζείύν. 

θ) Έχόντων περιεκτικότητα είς ύδράργυρον άνωτέραν 
τών άνεκτών ορίων, τών καθοριζομένων ύπό τών έν ίσχύι 
διατάξεων. 

ι) Παρουσιαζόντων ; ^ 

αα) Ακρωτηριασμούς, μωλωπισμούς, κακώσεις, τραύ¬ 
ματα καί παραμορφώσεις. 

ββ) Μειονεκτήματα κατά τήν όργανοληπτιχήν έξέτάσιν, 
κυρίως κατόπιν βρασμού ή έφήσεως (άνο., ,αλον γεϋσ'ν 
ή δυσάρεστου οσμήν). 

γγ) Έκτεταμένην άφυδάτωσιν ή ά.'..'ήρ:' ο·.ν μετά ου¬ 
σιωδών άλλοιώσεων τής φυσιολογικής ίστολ'. μκή ς :·ω . :·ατ"- 
στάσεως, διαπιστουμένην, οσάκις παρίστατ τ'. ’ .'άγκη και 
έργαστηριακώς. 

δδ) ’ΟξεΙδωσιν ή τάγγισιν. _ _ 

εε) Πλήρη άποχρωματισμόν τής έξωτερ.κής έπιιρανε.ας 
καί όταν ή σαρξ καθίσταται φαιά ή φαιομ&.κινα καί τό λίπος 
καστανόν, λόγιο όξειδώσεως τών χρωστικών. 
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στστ) Εΰρωτίχσ'.ν. 

ζζ) Έκτεΐΐχ;Λ^ουξ «νω|.(.ά/Λυς χρωματισμούς οφειλο- 
μένους εί’ς χρωμ4τΐ>γ^ος μικροοργανισμούς. 

ηη) Άπηγόρώμέν^νζ χρωματισμούς ή άρωματισμους, 
έφαρμοζομένους πρύς ·!;αρα7Γλάνησιν τοϋ κατανα>.ωτικοϋ 
κοινοϋ. 

60) Νεκρό-ν όστρκκοειίϊων και έχινοδέρμο^ν. 

ιι} ^Οστρακοειδών καί έχινοδέρμων μή πληρούντων τους 
ορούς τοϋ ίρΟρου 8 τοϋ παρόντος ώς καί έκείνων της παρ. 1 
τοϋ άρθρου 12, ίψ' οσον δέν έχουν προηγουμένως ύποστ/] 
την ύπ’ αΰτοΰ προβλεπομένην υποχρεωτικήν έξυγίανσιν. 

ιαια) "Οστρακοειδών καί έχινοδέρμων τών όποιων τά 
έν αύτοϊς κολοβακτηρίδια έντερικής προελεύσεως υπερβαί¬ 
νουν τά άνεκτά όρια άτινα καθορίζονται υπό τών έν ΐσχύϊ 
διατάξεων. 

ιβιβ) Αλιευμάτων γενικώς, κριθέντων δι’οίανδήποτε 
άλλην αιτίαν παρά τοϋ ελέγχοντας κτηνιάτρου, ώς μή βρω¬ 
σίμων (μολυνθέντων υπό ραδιε'.ιεργών στοιχείων, άκαρέων, 
σκωλήκων, νυμφών, εντόμων εντόνου παρασιτώσεως ή 
ρυπανθέντων δι’ ουσιών αίτινες δύνανται νά προσδώσουν ανω¬ 
μάλους όργανολ.ηπτικούς χαρακτήρας κ.λπ.). 

ιγιγ) Βακαλάου μέ γενικευμένην προσβολήν υπό τής τε- 
τραρύγχου ταινίας. 

2. Όσάκις κατά τάς κτηνιατρικάς έπιθεωρήσεις, άνευ- 
ρίσκονται ιχθύες ήλιευμένοι διά δυναμίτιδος ή αλλ^ων εκρη¬ 
κτικών υλών, ανεξαρτήτως τών κυρώσεων τών προβλεπο- 
μένΐυν υπό τών κειμένων διατάξεων κατά τών παραβατών, 
οι ιχθύες ούτοι έπιτρέπεται νά καταναλωθώσι, έφ’ δσον, 
ήλιεύΟησαν τήν αύτήν ημέραν τής διαθέσεώς των, άλΛως 
κατάσχονται καί κχταστρέφονται ώς άκατάλληλα πρός βρώσιν 
άπαγορευομένης τής διαΟέσεοός των εις την κατανάλωσιν. 

3. Έάν επί ποσότητας τινός υπάρχουν ακατάλληλα πρός 
βρώσιν αλιεύματα άναμεμιγμένα μετά καταλλήλων τοιού- 
τοίν καί είς ποσοστόν μή έπιτρέπον τήν ασφαλή διαλογήν 
τι,ον άπασα ή ποσότης κατάσχεται. 

ύ. Τά άποκλ.ειόμενα έκ τής δημοσίας καταναλώσεως 
ά/.ιεύματα έν γένει κατάσχονται καί καταστρέφονται ή άξιο- 
πο'.οΰνται διά τήν παρασκευήν ζωοτροφών, συμφώνως πρός 
τούς όρους τούς διαλαμβανόμενους είς τήν έκάστοτε ίσχύου- 
σαν νομοθεσίαν διά τά λοιπά τρόφιμα ζωικής προελεύσεως, 
τοϋ ιδιοκτήτου δυναμένου νά ύποβάλλη ένστασιν έπανεξε- 
τάσεως .κατά τάς διατάξεις τής παραγράφου 2 τοϋ άρθρου 30 
τοϋ παρόντος. 

"Αρθρον 34. 

Χερσαϊαι κοχλίαι - Βάτραχοι - Χελώναι. 

1. Αί διατάξεις τοϋ άρθρου 3 παρ. 2 περιπτ. γ τοϋ πα¬ 
ρόντος αί σχετικαί μέ τά κριτήρια τών ζώντων γαστερο- 
7Γ0δο:.ν ώς ναι αί τοιαϋται τόίν άρθροον 11 παρ. 1 καί 33 


παρ. 1 περιπτ. θθ, αί άφορώσαι εις τήν καταλληλότητα δια¬ 
τιθέμενων όστρακοειδών-έχινοδέρμων ισχύουν εν προκει- 
μένω και διά τήν διάθεσιν είς τήν δημοσίαν κατανάλ,ωσιν 
τών χερσαίων κοχλιών. 

2. Όμοίως διά τήν έξαγωγήν χερσαίων κοχλιών^ βατρά- 
χων-καί χελωνών έχουν έφαρμογήν αί διατάξεις τοϋ άρθρου 
31 τοϋ παρόντος. 

’Άρθρον 35. 

Καταργούμε'^αι διατάξεις. 

Άπό της ισχύος τοϋ παρόντος καταργοϋνται : 

α) Τό άρθρον 10 τοϋ άπό 7/16.7.52 Β.Δ. «περί άντικα- 
ταστάσεως τροποποιήσεως καί συμπληρώσεως τοϋ άπό 
30.11.40 Β.Δ. «περί έπιθεωρήσεως σφαγίων» καί τοϋ άπό 
30.7.41 Κ.Δ. «περί άστυκτηνιατρικών καθηκόντων κ.λπ.) 
(ΦΕΚ Α/189). 

β) Τό Β.Δ. τής 31-8/16.9.57 «περί έπιθεωρήσεως εισα¬ 
γωγής, συντηρήσεως καί διακινήσεως νωπών, έφυγμενων 
καί κατεψυγμένων ίχθύοιν» (ΦΕΚ Α/181). 

γ) Τό άρθρον 15 τοϋ Β.Δ. τής 2/18.8.58 «περί όρων 
εισαγωγής, συντηρήσεως καί διακινήσεως κατεψυγμενων 
κρεάτων, ορνιθοειδών καί θηραμάτων καί άλλ.ων τινοον 
διατάξεων (ΦΕΚ Α/122). 

δ) Τό Β.Δ. 804/1966 «περί έπιθεωρήσεως, εισαγωγής, 
συντηρήσεοίς καί διακινήσεως νωπών, έφυγμένων καί κατε¬ 
ψυγμένων ιχθύων» (ΦΕΚ Α/203). 

ε') Τό Β.Δ. 654/1.10.68 «περί άντικαταστάσεως τοϋ έδα- 
φίου δ' τής παρ. 2 τοϋ άρθρου 1 τοϋ ύπ’ άριθ. 804/1966 Β.Δ. 
περί άντικαταστάσεως τών άρθρων 1, 2 καί 3 τοϋ άπό 31.8. 
1957 Β.Δ.περί έπιθεωρήσεως, εισαγωγής, συντηρήσεο^ς καί 
διακινήσεως νωπών, έξυγμένων καί κατεψυγμένων ιχθύων;) 

(ΦΕΚ Α/234). 

στ) Τά άρθρα 7 καί 8 τοϋ Β.Δ. 768/1968 «περί τεμαχι¬ 
σμού, άποψύξεως καί έπεξεργασίας κατεψυγμένων ιχθύων 
καί έπανακατατάξεως αυτών» (ΦΕΚ Α/269). 

’Άρθρον 36. 

’Έναρξις Ισχύος. 

'Η ισχύς τοϋ παρόντος άρχεται μετά τρίμηνον άπό τής 
δημοσιεύσεώς του διά τής Εφημερίδας τής Κυβερνήσεως. 

Εις τόν αυτόν έπί τής Γεωργίας 'Τπουργόν άνατίθεμεν 
τήν δημοσίευσιν καί έκτέλεσιν τοϋ παρόντος. 

Έν Άθήναις τή 19 "Οκτωβρίου 1978 

Ο ΠΡΟΕΔΡΟΣ ΤΗΣ ΔΗΜΟΚΡΑΤΙΑΣ 

ΚΩΝΣΤΑΝΤΙΝΟΙ &. ΤΣΑΤΣΟΣ 

ο ΥΠΟΥΡΓΟΣ ΓΕΩΡΓίΑΖ 

ΠΑΝΝΗΖ ΜΠΟΥΤΟΧ 

ΥΠΟΔΕΙΓΜΑ Α'. 


ΔΕΞΑΜΕΝΗ ΕΞΥΓΙΑΝΣΕΩΣ ΟΣΤΡΑΚΟΕΙΔΩΝ ΚΟΙ ΕΧΙΝΟΔΕΡΜΩΝ 
ΚΤΗΝΙΑΤΡΙΚΗ ΥΠΗΡΕΣΙΑ. 

ΚΤΗΝΙΑΤΡΙΚΟ ΥΓΕΙΟΝΟΜΙΚΟ ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΤΙΚΟ 

Ό υπογεγραμμένος Κτηνίατρος . 

πιστοποιώ ότι τά κάτωθι οστρακοειδή καί έχινόδερμα : 

Είδοε Βάθος 

α) .:. 

β). 

γ).··:. 

δ). 

ε) ... *:.. 

τοϋ κατόχου . . ·. 

ύϊ έστησα'· τήν προβλεπομένη έξυγίανσ·η καί επιθεωρήθηκαν τήν.ήμερα.. . καί ώρα. 

Κίτά τό νοόνο τήε έπιθεωρήσεως βοέθηκαν κατάλληλα γιά δημόσια κατανάλωση 
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'Ο Κτηνίατρος 

Σρραγιοα Γπηρεαίας Υπογραφή - Σφραγίδα 
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ΥΠΟΔΕΙΓΜΑ Β'. 

ΧΩΡΑ ΕΞΑΓΩΓΗΣ. 

ΥΠΟΥΡΓΕΙΟ. 

ΥΠΗΡΕΣΙΑ. 

ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΤΙΚΟ ΥΓΕΙΑΣ (1) 

Νωπά άλιεύματα - ζώντα οστρακοειδή 

I. Χαρακτηριστικά 

Είδος . 

Είδος συσκευασίας. 

Αριθμός δεμάτων. 

Καθαρό βάρος. 


II. Προέλευση 

Τόπος αλιείας 
Ημερομηνία αλιείας 


ΙΠ. Προορισμός 
Άπό. 

Εις. 


(τόπος αποστολής) 


(τόπος προορισμού) 


Μέ.; (Βαγόνι, όχημα, άεροσκάφος, πλοίο). 
Όνοματεπώνυμο καΐ Διεύθυνσιι άποστολέα 
"Ονοματεπώνυμο καί Διεύθυνση παραλήπτη 


( 2 ) 


IV. Υγειονομικές πληροφορίες ^ , 

'Ο υπογεγραμμένος.έπίσημα εξουσιοδοτημένος γιά τον υγειονομικό έλεγχο, πιστοποιώ οτι τα 

άναφερόμενα άλιεύματα πού εξετάσθηκαν σήμερα : 

α') Προέρχονται άπό περιοχές πού δέν υπάρχει υγειονομική άπαγόρευση καί δέν έχουν μολυνΟεϊ άπό πετρελαιοειδή, 
β) Είναι κατάλληλα γιά δημόσια κατανάλωση. _ , , , 

γ) Δέν περιέχουν βαρέα μέταλλα, όργανοχλ.ωριωμένα παροισιτοκτονα η υπολείμματα βλαβερών ουσιών σε ποσοστο 
πού μπορεί νά επηρεάσει δυσ[Λενώς την υγεία τών καταναλωτών. ^ , , _ ι τ 

δ) Τά εντός αύτών (προκειιιένου γιά οστρακοειδή καί έχινόδερμα) κολοβακτηρίδια εντερικής προελευσεοις, οέν ξεπερ¬ 
νούν τά 5 σε κάθε κυβικό έκατοστό σάρκας. __ ^ , 

ε) Μεταφέρονται μέ μέσα πού εξασφαλίζουν τήν καλή συντηρηση τών μεταφερομενων προϊόντων. 


Επίσημη σφραγίδα 


Σημείωση 


'Ο πιστοποιών 
Υπογραφή - Σφραγίδα του 


λής 


(1) Τό πιστοποιητικό αύτό συντάσσεται στην Ελληνική η Αΐ'γλικ.η η Ιαλλ.ικη 

(Φορτώσεως) καί ουδέποτε μετά άπό αύτήν. 

(2) Νά άναγράφεται : Γιά οχήματα, βαγόνια : ό άριΟμός τουτ 

Γιά πλοία : Τό όνομα καί ή θαλασσία Εταιρεία. 

Γιά αεροσκάφη : ό άριθμός πτησεως. 


γλώσσα καί έκδίδεται προ τής άποστο- 


Τίτλος 'Υπηρεσίας 


ΑΔΕΙΑ ΚΑΤΑΤΥΞΕΩΣ ΑΑΙΕΥΜΑΤΩΝ 


ΥΠΟΔΕΙΓΜΑ Γ'. 


.197 

Άριθ. Πρωτ. 


Ό υπογεγραμμένος Κτηνίατρος 
βεβαιώ, κατόπιν αΐτήσεως τού κ.. . 
ότ·. τά κατωτέρω άλιεύματα : 


Είδος 


Βάρος 


α) 

β) 

γ) 


.ιέρ 


πού επιθεωρήθηκαν στίς ψυκτικές εγκαταστάσεις.. · · ..' ύ 2 ’’ λ' ' ' ύ' ' ' ~_ 

καί ώρα.βρέθηκαν κατάλληλα γιά κατάψυξη αφού κατα το χρονο της επιθεωρησεο,ς πΛηρ-υσα. 

ξεις πού προβλέπει σχετικά ή Νομοθεσία. 


Ό Κτηνίατρο; 

'Υπογραφή - ΣφρΓοάδχ 


Σφραγίδα 'Υττηρεσίας 
































ΕΦΗΜΕΡΙΣ ΤΗΣ ΚΥΒΕΡΝΗΣΕΟΣ (ΤΕΥΧΟΣ ΠΡΟΤΟΝ) 


ΒΒΑΙΌΤΗΣ 

ΙΤΠΟΤΡΓΕΙΟ..... . 
ΥΠΗΡΕΣΙΑ ....... 


ΥΠΟΔΕΙΓΜΑ Δ'. 


ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΤΙΚΟ ΥΓΕΙΑΣ (1) 

^ Κ(τβψυγμιένα αλιεύματα : ολόκληρα, τεμαχισμένα ή παρασκευασμένα 

(Προεθρικό Διάταγμα . άρθρο .) 

I. ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 

α) Είδος άλιεύματος . 

β) Είδος συσκευασίας. 

γ) Αριθμός δεμάτων . 

δ) Μικτό βάρος . .. 

ε) Καθαρό βάρος. 

στ) Ημερομηνία αλιείας ... 

ζ) Ημερομηνία καταψύξεως .. 

η) Σημεία ταυτοποιήσεως ... 

II. ΠΡΟΕΛΕΥΣΗ 

α) Όνοματεπώνυμο και διεύθυνση άποστολέα . 

β) Διεύθυνση έγκεκριμένων ψυκτικών εγκαταστάσεων. 

III. ΠΡΟΟΡΙΣΜΟΣ 

α) Άπό (τόπος άποστολής).'. 

β) Εις (τόπος προορισμού). 

γ) Μέ : όχημα, βαγόνι, πλοίο, αεροσκάφος. (2) 
δ) Όνοματεπώνυμο καΐ Διεύθυνση παραλήτττη. 

IV. ΥΓΕΙΟΝΟΜΙΚΕΣ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΕΣ ΚΑΙ ΕΝΔΕΙΞΕΙΣ ΣΤΗ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ 

, Ο υπογεγραμμένος ^.. .^.επίσημα εξουσιοδοτημένος για τόν υγειονομικό έλεγχο πιστοποιώ ότι τά 

ανωτέρω περιγραφόμενα αλιεύματα πού εξετάσθηκαν σήμερα βρέθηκαν άνεπιφύλακτα κατάλληλα διά ανθρώπινη κατανάλωση 
και οτι πληρούν τούς κάτωθι όρους : 

α) Η επεξεργασία, συσκευασία καί ή κατάψυξη έγινε σέ έγκεκριμένες και ειδικά γιά έξαγωγή ψυκτικές εγκαταστά¬ 
σεις. 

β) 'Η κατάψυξη έγινε σέ θερμοκρασία κάτω τών -35® 0. 
γ) "Εχουν συντηρηθεί συνέχεια σέ θερμοκρασία όχι άνώτερη τών -18° 0. 

περιέχουν βαρέα μέταλλα, όργανοχλωριωμένα παρασιτοκτόνα ή υπολείμματα βλαβερών ουσιών σέ ποσοστό πού 
μπορεί νά εττηρεάσει δυσμενώς τήν ύγεία τών Καταναλωτών. 

ε) 'Η μεταφορά τους πραγματοποιείται μέσα σέ ψυκτικούς θαλάμους πού έπιτυγχάνουν θερμοκρασία -18° 0. 
στ) 'Η συσκευασία φέρει τις παρακάτω ένδείξεις : 

1. Τή χώρα προελεύσεως. 

2. Τόν τίτλο και τη διεύθυνση της εγκεκριμένης έπιχειρήσεως. 

3. Τό είδος τοϋ άλιεύματος. 

4. Τήν ήμερομηνία άλιείας. 

5. Τήν ήμερομηνία καταψύξεως. 

6. Τη σφραγίδα έλέγχου της άρμόδιας Κτηνιατρικής 'Υγειονομικής 'Υτιηρεσίας. 

7. Τά σημεία ταυτοποιήσεως (ΜΑΚ^υΕ). 


ζ) (3) 


Επίσημη σφραγίδα 


'Ο Πιστοποιών 
'Υπογραφή - Σφραγίδα του 


ΣΗΜΕΙΩΣΗ 

1. Τό παρόν πιστοποιητικό. 

α) ^ντάσσεται στήν Έ:αηνική η Αγγλική η Γαλλική γλώσσα 
άρμόδιες 'Ε^ην'ικές^'ΐΐ''^\"'^Τ° ’Α*"^ έκδόσαντος, εξουσιοδοτημένου γιά τόν ύγειονομικό έλεγχο, άπό τις 

γ) Εκδιδεται όχι πέραν τοϋ Ιδνθημέρου πρό της άποστολής (φορτώσεως) καί ουδέποτε μετά άπό αυτήν. 

2. Να αναγραφεται : Γιά οχήματα, βαγόνια ; αριθμός. 

Για πλοία Γ Τό ονομα και η θίχλάσσια ' Εταιρεία. 

Γιά άεροσκάφη : ό άριθμός πτήσεως. 

«Κατεψυγι^^α τβμαχια ιχθύων ύπό μορφήν φιλέτων, φέτας, ώς καί διάφορα άλιεύματα παρα- 
δτι · (άνευ οστών, χονδρών, δέρματος )θά βεβαιοϋται, συμπληρουμένης αυτής τής παραγράφου, 

δτι. προέρχηαι άπό νωπούς καΐ όχι άπό κατεψυγμένους ίχθείς ή άλιούματα έν γάνοι κατόπιν άποψύξοώς τους. 
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ΧΩΡΑ ΕΞΑΓΩΓΗΣ 

ΤΠΟΤΡΓΕΙΟ . 

ΪΠΗΡΕΣΙΑ . 


ΥΠΟΔΕΙΓΜΑ Ε' 


ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΤΙΚΟ ΥΓΕΙΑΣ (1) 

Διατηρημένα αλιεύματα (δχι κατεψυγμένα ή έγκυτιωμένα - κονσέρβες) (Προεδρικό Δ/γμα .... άριθ.παρ.) 

I. ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ : 

α) Είδος αλιεύματος. 

β) Μέθοδος διατηρήσεως. 

γ) Ημερομηνία ένάρξεως της συντηρήσεως. 

δ) Είδος συσκευασίας. 

ε) Μικτό βάρος. 

στ) Καθαρό βάρος. 

ζ) Σημεία ταοτοποιήσεως (ΜΑΚ^υΕ), 

II. ΠΡΟΕΑΕΥΣΗ ; 

α) "Ονοματεπώνυμο και Διεύθυνση άποστολέα. 
β) Διεύθυνση εγκεκριμένων τεχνικών έγκαταστάσεων. 

III. ΠΡΟΟΡΙΣΜΟΣ : 

α) "Από (τόπος αποστολής), 
β) Εις (τόπος προορισμού), 
γ) Μέ : όχημα, βαγόνι, πλοίο, άεροσκάφος (2). 

8) "Ονοματεπώνυμο και Διεύθυνση παραλήτττη. 

ΐν. ΥΓΕΙΟΝΟΜΙΚΕΣ ΠΑΗΡΟΦΟΡΙΕΣ : 

Ό υπογεγραμμένος.επίσημα έξουσιοδοτημένος γιά τόν υγειονομικό έλεγχο πιστοποιώ ότι τα άνωτέρω περι- 

γραφόμενα άλιεύματα εξετάσθηκαν σήμερα και βρέθηκαν άνεπιφύλακτα κατάλληλα για ανθρώπινη κατανάλωση καΐ ότι 
πληρούν τούς κάτωθι όρους : 

α) Ή παρασκευή και ή συσκευασία έγινε σύμφωνα μέ τΙς άπαιτήσεις τής υγιεινής τροφίμων σέ έγκεκριριένες ειδικές 
τεχνικές εγκαταστάσεις. 

β) Δεν περιέχουν όαρέα μέταλλα, όργανοχλωριωμένα παρασιτοκτόνα ή ύπολείμματα βλαβερών ούαιών σ· ποσοστό πού 
μπορεί να επηρεάσει όυσμενώς την υγεία τών καταναλωτών. 

γ) 'Η συσκευασία τους φέρει τις άκόλουθες ένδείξεις : 

1) Τίτλος ή έδρα τής έπιχειρήσεως. 

2) Τό είδος τοϋ έπεξεργα<Λέντος αλιεύματος. 

3) Ή ημερομηνία (ήμέρα, μήν, έτος) ένάρξεως τής συντηρήσεως. 

δ) (3) . 

Έν . 197 


Επίσημη σφραγίδα 


Ό Πιστοποιών 
Υπογραφή - Σφραγίδα του 


Σημείωση : 

(1) Τό παρόν πιστοποιητικό: 

α) Συντάσσεται στήν Ελληνική ή Αγγλική ή Γαλλική γλώσσα. 

β) Θεωρείται γιά τό γνήσιο τής υπογραφής τοϋ έκδόσαντος, έξουσιοδοτουμένου για τόν υγειονομικό έλεγχο, άπό τις 

αρμόδιες Ελληνικές Προξενικές Αρχές. ^ ^ , , 

γ) Έκδίδεται 0χι πέραν τοϋ Ιδνθημέρου πρό τής αποστολής (Φορτωσεως) και ουδέποτε μετά άπό αύ^ήν. 

(2) Νά άναγράφεται : Γιά οχήματα, βαγόνια : ό άριθμός τους, γιά πλοία : τό όνομα καΐ ή θαλάσσια Εταιρεία, γιά αε¬ 
ροσκάφη : ό άριθμός πτήσεως. 

(3) Σέ περίπτωση κατά τήν οποία στά άλιεύματα πού άναφέρουμε έγινε χρήση τών επιτρεν.-ομένων συντηρητικών 
ή χρωστικών ουσιών, θά βεβαιοϋται συμπληρουμένης αύτής τής παραγράφου, τό είδος καί τό ποσοστό τής προσθήκης αύτών. 
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ΙνΤΗΝΙΑΤί^Η ΜΗΡΕΣίΛ 


ΥΠΟΔΕΙΓΜΑ ΣΤ' 

ΙΧΘΥΟΣΚΑΛΑ 

ΚΤΗΝΙΑΤΡΙΚΟ ΥΓΕΙΟΝΟΜΙΚΟ ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΤΙΚΟ 

'Ο υπογεγραμμένος Κτηνίατρος . πιστοποιώ οτι τά κάτωθι αλιεύματα : 

Είδος Ράρος Είδος Βάρος 

«) . 8 ) . 

β) . ε) . 

γ) .. στ) . 

τοΰ κατόχου.επιθεωρήθηκαν τήν.ημέρα .και ώρα.καί βρέ¬ 

θηκαν κατά/Ληλα γιά δημόσια κατανάλωση κατά τό χρόνο της έπιθεωρήσειος. 


Έν 


197 


Σφραγίδα υπηρεσίας 


'Ο Κτηνίατρος 

Υπογραφή - Σφραγίδα του 


ΑΠΟ ΤΟ ΕΟΝΙΚΟ ΤΥΠΟΓΡΑΦΕΙΟ 















